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Edisi 01 s’
Revisi N
INSTITUT  I'Beriaku Efektif |19 September 2011 G iy
TRISAKTI |Halaman 1dari 5
TAHUN AKADEMIK: 2024/2025 - GASAL
PROGRAM STUD!: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah 18D2A026P - Pengolahan Makanan Madern (P) Hari SENIN
SKS 2 Jam 08:00 - 12:00
Kelas E1 Ruang KTCA
Dosen ALIFATQUL MAULANA, M.Par. NIDN : 0330047005
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
KE SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOREN KETUA KA. CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA n KELAS | PRODI
1 House rules -oteam work -ochandling knives -obasic | Hyigiene,sanitasi,food safety, kitchen safety HADIR: 15
equipment operation -obasic cooking method -ademo ALPA: -
eggdishes untuk breakfast ( omellet, scramble, 1JIN: - :
sunny side up, poach egg ) SAKIT: - )
LAINZ: - 5l
JML: 16 ]
2 A. BREAKFAST : -cAyam Semur -oNasi Uduk -oSaute | Masakkan Yunani HADIR: 14
Sausage -00rek tempe -oSambal kacang -oKrupuk ALPA: 1 ]
Bawang -oSlice Fresh Fruit B. LUNCH & DINNER : IJIN: -
-0GREEK SALAD -oRED SNAPPER EN PAPILLOTE SAKIT: -
-aCHICKEN FRICASSEE -oBAKED SPICY POTATOES LAINZ: -
-oBUTTERED BRUSSSELS SPROUT -oFRESH FRUIT JML: 16 |
3 A. BREAKFAST -oNasi Hainam -ocAyam Hainam Masakkan Malaysia HADIR: 15
-oSaute Sausage -oTumis Pok Choi -eTahu Tumis ALPA: - n
Tauco -eKrupuK Bawang -oSlice Fresh Fruit 1JIN: -
B.oLUNCH & DINNER : -oBINTE BILIHUTA -0AYAM SAKIT: -
TUTURUGA -aTOPPA LADA -oTUMIS BUNGA PEPAYA LAINZ: -
-oSTEAM RICE -sDABU LILANG -=ES PISANG 1JO JML: 16
4 A. BREAKFAST -oNasi Putih -cAyam Opor -oSaute Masakkan Vietnam HADIR: 14 \
Sausage -0Tahu Goreng tepung -o5ayur Godog ALPA: 1 #
-oKrupuk Gendar -sSambal bajak -=Slice Fresh Fruit 1JIN: -
B.oLUNCH & DINNER : -oPOPJAH -oLAKSA LEMAK SAKIT: -
-aNASI AYAM -aTOM RANG VOT SOT ME -cRAU MUONG LAIN2: - :
XAO TUONG -oSLICE FRUITS JML: 16
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TRISAKTI Halaman 2 dari 5
TAHUN AKADEMIK: 2024/2025 - GASAL
PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER :
Mata Kuliah 18D2A026P - Pengolahan Makanan Modern (P) Hari SENIN
SKS 2 Jam 08:00 - 12:00
Kelas E1 Ruang KTCA
Dosen ALIFATQUL MAULANA, M.Par. NIDN : 0330047005
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
KE SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS D?FEN KETUA KA. CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA KELAS | PRODI
5 A. BREAKFAST -oNasi Kuning -eAyam Panggang Yogya |Masakkan Thailand HADIR: 14
-oSaute Sausage -uSambal Goreng Kentang -oTahu isi ALPA: 1
-oSambal teri -oEmping -oSlice Fresh Fruit B.eLUNCH IJIN: - g
& DINNER : - GOI CUON - PHO - GA NUONG (SPICY SAKIT: -
CHICKEN) - CHA CA LONG VON (FISH) - RAU MUONG LAINZ: -
XAO CHAO COM TAM - FRESH FRUIT JML: 16 / .
6 A. BREAKFAST -cNasi Goreng Daging Asap -cAyam | Masakkan Korea HADIR: 13
Goreng -oSaute Sausage -oMie gareng -obakwan ALPA: 2
-oKrupuk Udang -oSlice Fresh Fruit B. LUNCH & IJIN: - g
DINNER :  -oTOM YUM GHOONG -oYUM NUE -cGAH SAKIT: -
HOR BAI TOEY -=PLA NUE ORN -oPAD PAK RUAM MIT LAINZ: - \
-oRICE -uSLICE FRUITS JML: 16
7 A. BREAKFAST -oNasi Liwet Solo -oOpor Ayam Suwir | Masakkan Sumatera HADIR: 14
-oSaute Sausage -oTahu Bacem -oSayur Labu ALPA: 1 il
-oKrupuk Gendar -oSlice Fresh Fruit B. LUNCH & JJIN: - .
DINNER : -o PAJEON - MIYEQK GUK - BULGOGI - SAKIT: - \/
YANGYEON TONGDAK - NAMUL - BAICHU KEIMCHI - LAIN2: -
NASI - SLICE FRESH FRUIT JML: 16
8 UJIAN TENGAH SEMESTER (UTS) HADIR: - /
ALPA: - i
JIN: - ‘
SAKIT: - \
LAIN2: 15
JML: 16
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TRISAKTI |Halaman 1 dari 5
TAHUN AKADEMIK: 2024/2025 - GASAL
PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah 18D2A026P - Pengolahan Makanan Modern (P) b
SKS 2 .
Kelas E1 f
Dosen ALIFATQUL MAULANA, M.Par. )
PERTEMUAN KETER
KE SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUS
MAHAS|
1 House rules -oteam work -mhandling knives -obasic | Hyigiene,sanitasi,food safety, kitchen safety HADIR: 15
equipment operation -obasic cooking method -sdemo ALPA: -
eggdishes untuk breakfast ( omellet, scramble, IJIN: -
sunny side up, poach egg ) SAKIT: -
LAIN2: -
JML: 16
2 A. BREAKFAST : -oAyam Semur -oNasi Uduk -oSaute | Masakkan Yunani HADIR: 14
Sausage -oOrek tempe -sSambal kacang -oKrupuk ALPA: 1
Bawang -oSlice Fresh Fruit B. LUNCH & DINNER : IJIN: -
-oGREEK SALAD -oRED SNAPPER EN PAPILLOTE SAKIT: -
-oCHICKEN FRICASSEE -=BAKED SPICY POTATOES LAINZ: -
-oBUTTERED BRUSSSELS SPROUT -oFRESH FRUIT JML: 16
3 A. BREAKFAST -oNasi Hainam -oAyam Hainam Masakkan Malaysia HADIR: 15
-oSaute Sausage -oTumis Pok Choi -oTahu Tumis ALPA: -
Tauco -oKrupuK Bawang -=Slice Fresh Fruit IJIN: -
B olUNCH & DINNFR + -oRINTF RIH IHIITA -oAYAM CAIIT.
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TRISAKTI [Halaman 3dari 5
TAHUN AKADEMIK: 2024/2025 - GASAL
PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah 18D2A026P - Pengolahan Makanan Modern (P) Hari SENIN
SKS 2 Jam 08:00 - 12:00
Kelas E1 Ruang : KTCA
Dosen ALIFATQUL MAULANA, M.Par. NIDN 0330047005
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
KE SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOSEN KETUA KA. CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA |\ KELAS | PRODI
9 A. BREAKFAST -oNasi Liwet Solo -a0por Ayam Suwir | masakkan Jepang HADIR: 15 A
-oSaute Sausage -aTahu Bacem -oSayur Labu ALPA: -
-oKrupuk Gendar -oSlice Fresh Fruit B. LUNCH & IJIN: -
DINNER : -o TASAK TELU - KUAH ASAM KEUENG - SAKIT: -
DAGING MASAK HITAM - AYAM LADO MUDO - RUJAK LAINZ: -
DAUN UBI BUNGAN PEPAYA - NASI MINYAK - FRESH JML: 16 \
FRUIT \
10 A. BREAKFAST -oNasi Kuning Menado -oCakalang Masakkan China HADIR: 15
Rica -oSaute Sausage -oPerkedel Nike -oBihun goreng ALPA: -
-oKrupuk Mie putih -uSambal roa -oSlice Fresh Fruit IJIN: - 1
B.oLUNCH & DINNER : -cAGADESHI TOFU -sSUKIYAKI SAKIT: -
-oJAPANESE STEAK -oTEMPURA -o0-HITASHI LAINZ: - \
-oNAMASU -aGOHAN JML: 16
1 A. BREAKFAST -oNasi Putih -oRawon Surabaya Masakkan WEstern Clasic HADIR: 14
-oSaute Sausage -oTelor Pindang -oTempe bacem ALPA: 1
-oKrupuk Udang -aSambal terasi -oSlice Fresh Fruit IJIN: -
A.oLUNCH & DINNER : -aWONTON SOUP -oSTEAM SAKIT: -
CHICKEN -sBEEF KUNG PAO -aSAUTE BABY POK CHOI LAINZ: -
-oHAINAN CHIKEN RICE -eRICE -oCHILI SAUCE -oSLICE JML: 16

FRESH FRUITS
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TAHUN AKADEMIK: 2024/2025 - GASAL
PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah 18D2A026P - Pengolahan Makanan Modern (P) Hari SENIN
SKS 2 Jam 08:00 - 12:00
Kelas E1 Ruang KTCA
Dosen ALIFATQUL MAULANA, M.Par. NIDN 0330047005
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
KE SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS OSEN KETUA KA. CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA Q KELAS | PRODI
12 A. BREAKFAST -oNasi Uduk -oAyam Kecap -oSaute | Masakkan Midle East HADIR: 14
Sausage -oBihun Goreng -oTahu Gulai -oSambal ALPA: 1
kacang -oKrupuk Bawang -oSlice Fresh Fruit 1JIN: -
B.oLUNCH & DINNER : -= TABBOULEH - LENTIL SOUP SAKIT: -
- LEBANON ROAST CHICKEN - GRILLED KOFTA KEBAB - LAINZ: -
SAUTE SPYCY ARABIC VEGETABLES - KABHSAH RICE - JML: 16
FRESH FRUIT i A
13 A. BREAKFAST -oNasi Goreng Kampung -cAyam masakkan Western Clasic HADIR: -
goreng Kalasan -oSaute Sausage -oBakwan -o0rak ALPA: - A
arik sayuran -oKrupuk Bawang -osambal -oSlice Fresh IJIN: - y
Fruit B.oLUNCH & DINNER : -sCHIKEN LIVER PATE - SAKIT: -
CONSOMME CELESTINE - TOURNEDOS ROSINNI - LAIN2: 15 A
CONFIT CHICKEN ORANGE SC - RATATOULLE - JML: 16
NOISETTE POTATOES - FRESH FRUIT A
14 A. BREAKFAST -oNasi Kebuli -eAyam Kari -cSaute Masakkan western Clasic HADIR: -
Sausage -oTelur Pindang -cAcar Timun Nanas ALPA: - 1
-oEmping -oSlice Fresh Fruit B.oLUNCH & DINNER : JIN: -
-sAVOCADO PRAWN SALAD -oMULLIGATAWNY SOUP SAKIT: - \ \
-oROAST CHICKEN GRAVY -oSTEAK DIANA -cMASHED LAINZ: 15
POTATOES -oMIXED JARDINIERE VEGETABLES -oSLICE JML: 16

FRESH FRUITS
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TRISAKTI |Halaman 5 dari 5
TAHUN AKADEMIK: 2024/2025 - GASAL
PROGRAM 5TUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah 18D2A026P - Pengolahan Makanan Modern (P) Hari SENIN
SKS 2 Jam 08:00 - 12:00
Kelas E1 Ruang KTCA
Dosen ALIFATQUL MAULANA, M.Par. NIDN 0330047005
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
KE SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOSEN KETUA KA. CATATAN KA. PRODI|
MAHASISWA \ KELAS | PRODI
15 A. BREAKFAST -oNasi -cSoto Ayam -oSaute Sausage | masakkan western clasic HADIR: - !
-oPerkedel kentang -otelur balado -oEmping ALPA; -
-oSambal -oSlice Fresh Fruit B. LUNCH & DINNER : 1JIN: -
-oCAESAR SALAD -oCONSOMME CELESTINE -oCHICKEN SAKIT: - / ’
STEAK MUSHROOM SC -oTOURNEDOS ROSSINI -cANNA LAIN2: 15
POTATOES -2TOURNING YEGT -oCREPPE SUZETTE- JML: 16 \
16 UJIAN AKHIR SEMESTER (UAS) HADIR: - '
ALPA: -
JIN: - Y
SAKIT: -
LAINZ: 15
JML: 16




Edit Kehadiran Dosen & Mahasiswa

PROGRAM STUDI: STr / HTL / REG

TAHUN AKADEMIK: 2024/2025 - GASAL

MATA KULIAH: 18D2A026P - Pengolahan Makanan Modern (P) SKS: 2 RUANG: KTCA
DOSEN: ALIFATQUL MAULANA KELAS:E1 HARI /JAM: SENIN / 08:00- 12:00
Dosen Mahasiswa
s B 2 : .
2% Kehadiran Mahasiswa [ s
] RN T T PERTEMUAN KE | 0 e
NO o NIM NAMA 'MBKM@I‘ T T T T T T aea S & f o ff ol oo !!LIAS
! I . |-1:}2_;3\4_5:36.‘7:‘8!‘95-10‘11_-125:13 14}15 16 . i [ C)
_1" “1‘-3-4:101[}2(56 ;ljb_c-i-l-.-l:_glCHAELPEEASIMMONDS V H H H H H A  H H H H H H N N N I; 12 17 13 8571 75
2 2141010021 BELLADONA BUNTARAN H H H H H H H H H H H H H H H H 16 16 11429 (OB
; 3 2341050012 JELITA RAHMAWATI DWI PANGASTUTI H H H H H H H H H H H H N N N H 13 13 9286 @
: . 4 2341050014 WAHYU AKHIR RAMADHAN H H H H H H H H H ‘H H H N N N H 13 13 9128 @
i 5 2341080005 FRANCISCUS PARASONDHI SHEVABILAWA H W H H H H H H H H H H N N N H 13 13 9286 @
|6 2341090023 RATU AMANDA H H H H H H H H H H H H N N N H 13 13 9286 @
f 7 2341090024 ADRIAN SAPUTRA H # H & #H H H H H H H H N N N H 13 13 9286 @
8 2341090026 JUDITH FRANSESVAJOVANCA H H H H H H H H H H A H N N N H 12 1 13 8571 @
9 2341090027 AIDAN ADELBERTUS GEORGIUS TANATI H H H H H H H H H H H H N N N H 13 13 9286 @
10 2341090029 RIQSON MELANDO MAMBRASAR H H H H H H H H H H H A N N N H 12 1 13 8571 (D
| 11 2341090031 MUHAMAD ADRIANSYAH H H H H H H H H H H H H N N N H 13 13 9286 @
12 2341090032 DANIELLO ARTHESTO SAIYA H H H H H H H H H H H H N N N H 13 13 9286 @
| 13 2341090035 SYAVIRA NUR AVIANY H H H H H H H H H H H H N N N H 13 13 9286 @
© 2012-2025 Institut Pariwisata Trisakti
Version 11.2.7-20251301 (20795033) 4.5.7-1-130201



KARTU HASIL STUDI SEMENTARA

INSTITUT
TRISAKTI
PROGRAM STUDI; STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER TAHUN AKADEMIK: 2024/2025 - GASAL
MATA KULIAH: 18D2A026P - Pengolahan Makanan Madern (P) SKS 2 RUANG: KTCA
DOSEN: ALIFATQUL MAULANA, M.Par. KELAS: E1 HARI / JAM: SENIN / 08:00 - 12:00
NO| NIM | NAMA LENGKAP = N"l_J:‘IS T L Agis | oBoT At il
1(1941010206 | RUDOLF MICHAEL PEEA SIMMONDS 70.00( 80.00| 80.00 78.00 A- 3.70 TA
212141010021 | BELLADONA BUNTARAN 80.00| 85.00| 85.00 84.00 A 4.00 TA
3{2341050012 | JELITA RAHMAWATI DWI PANGASTL | 85.00( 94.00| 92.00 91.20 A 4.00
412341050014 | WAHYU AKHIR RAMADHAN 90.00| 90.00| 92.00 91.00 A 4.00
5 (2341080005 | FRANCISCUS PARASONDHI SHEVABI! 0.00 E .00
62341090023 | RATU AMANDA 70.00| 93.00| 92.00| B87.90 A 4.00
712341090024 | ADRIAN SAPUTRA 85.00| 92.00( 92.00 90.60 A 4.00
82341090026 | JUDITH FRANSESYA JOVANCA B88.00| 87.00| 92.00 89.70 A 4.00
912341090027 | AIDAN ADELBERTUS GEORGIUS TAN| 50.00| 80.00| 89.00 78.50 A- 3.70
10| 2341090029 | RIQSON MELANDO MAMBRASAR 87.00| 90.00 0.00 E .00 TA
112341090031 | MUHAMAD ADRIANSYAH 90.00| 90.00| 97.00 93.50 A 4.00
12 (2341090032 | DANIELLO ARTHESTO SAIYA 60.00( 91.00| 90.00 84.30 A 4.00
13 | 2341090035 | SYAVIRA NUR AVIANY 85.00| 90.00| 94.00 91.00 A 4.00
14 | 2341090036 | PETRUS DIEGO JULIANO SAMPANG 93.00| 90.00 0.00 E .00 TA
152341090037 | AURELIA CLARISSA PURMANTA 70.00| 94.00| 90.00 87.20 A 4.00 l
16 | 2341090040 | MARGARETHA LARISSA HANI 85.00| 90.00| 95.00 91.50 A 4.00

JUMLAH NILAI: A=11, A-=2,E=3

16-01-2025 09:55:03

Hal. 1 dari 1




YAYASAN TRISAKTI

INSTITUT PARIWISATA TRISAKTI

JI. IKPN, Tanah Kusir, Jakarta 12330

Telp. (021) 737.7738-41, Fax. (021) 7388.7763, 7369.2286, E-mail: info@iptrisakti.ac.id, Website: iptrisakti.ac.id

Menimbang

Mengingat

Memperhatikan

Menetapkan

Pertama

Kedua

Ketiga

KEPUTUSAN

REKTOR INSTITUT PARIWISATA TRISAKTI

No. 005-01/IPT/KK/STr/DT/HTL/VI/2024

TENTANG
PENUNJUKAN DOSEN TETAP

DALAM PENGAJARAN SEMESTER GASAL TA. 2024/2025

REKTOR INSTITUT PARIWISATA TRISAKTI

Bahwa untuk kelancaran proses belajar mengajar di Institut Pariwisata Trisakti pada
TA. 2024/2025, perlu segera menunjuk Dosen Tetap yang namanya tercantum dalam
DIKTUM Pertama Keputusan ini.

Bahwa sehubungan dengan hal tersebut diatas, perlu segera menerbitkan Surat
Keputusan Rektor Institut Pariwisata Trisakti.

Peraturan Pemerintah Republik Indonesia Nomor 12 Tahun 2012 tentang Pendidikan
Tinggi;

Peraturan Pemerintah Republik Indonesia Nomor 04 Tahun 2014 tentang
Penyelenggaraan Pendidikan Tinggi dan Pengelolaan Perguruan Tinggi;
Permendikbud No. 3 Tahun 2020 tentang Standar Nasional Pendidikan Tinggi;
Peraturan Pemerintah Republik Indonesia Nomor 57 Tahun 2021 tentang Standar
Pendidikan Nasional;

Statuta Institut Pariwisata Trisakti No. B/45/YTS/V/2023 tanggal 19 Mei 2023;
Peraturan Kepegawaian Yayasan Trisakti No. 0041/YT-111/SK/1X/2021.

Keputusan Menteri Pendidikan, Kebudayaan, Riset dan Teknologi Nomor
272/E/0/2023 tanggal 15 Maret 2023 tentang izin Perubahan Bentuk Sekolah Tinggi
Pariwisata Trisakti menjadi Institut Pariwisata Trisakti.

Surat dari Ketua Yayasan Trisakti No. B/30/YTS/IV/2023, tanggal 11 April 2023
tentang Penetapan Rektor Institut Pariwisata Trisakti.

MEMUTUSKAN

KEPUTUSAN REKTOR INSTITUT PARIWISATA TRISAKTI TENTANG PENUNJUKAN DOSEN
TETAP DALAM PENGAJARAN SEMESTER GASAL TA. 2024/2025

Menunjuk Saudara/i ALIFATQUL MAULANA, M.Par.
NIDN/NUPN : 0330047005
Sebagai dosen tetap dalam mata kuliah :

18D2A024P - Dasar-dasar Pengolahan Makanan (P) 2 sks (P) 3 kelas
18D2A024T - Dasar-dasar Pengolahan Makanan (T) 1 sks (T) 3 kelas
18D2A026P - Pengolahan Makanan Modern (P) 2 sks (P) 2 kelas
18D2A026T - Pengolahan Makanan Modern (T) 1 sks (T) 2 kelas

Pada Institut Pariwisata Trisakti Departemen STr PENGELOLAAN PERHOTELAN.

Dalam melaksanakan tugas sehari-hari, yang bersangkutan bertanggung jawab kepada Ka.
Program Studi Pengelolaan Perhotelan.

Surat Keputusan ini berlaku sejak tanggal ditetapkan sampai dengan akhir semester gasal
TA. 2024/2025.

Ditetapkan di : Jakarta
Pada tanggal : 19 Agustus 2024
INSTITUT PARIWISATA TRISAKTI
R%lquOR
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FETTY ASMANIATI, SE,"MM
NI1K: 010109890047




