YAYASAN TRISAKTI

SEKOLAH TINGGI PARIWISATA TRISAKTI

JI. IKPN-Bintaro Tanah Kusir, Jakarta 12330
Telp. (021) 7377738-41, Fax.: (021) 73887763, 73692286 Email : info@stptrisakti.ac.id, Website : http:/lwww.stptrisakti.ac.id

KEPUTUSAN

KETUA SEKOLAH TINGGI PARIWISATA TRISAKTI
NO. 01-01/STPT/KK/D4/DT/HTL/IX/2022

TENTANG
PENUNJUKAN DOSEN TETAP
DALAM PENGAJARAN SEMESTER GANJIL TA. 2022/2023

KETUA SEKOLAH TINGGI PARIWISATA TRISAKTI

Menimbang : a Bahwa untuk kelancaran proses belajar mengajar di Sekolah Tinggi Pariwisata Trisakti pada
TA. 2022/2023, perlu segera menunjuk Dosen Tetap yang namanya tercantum dalam DIKTUM
Pertama Keputusan ini.
b Bahwa sehubungan dengan hal tersebut diatas, perlu segera menerbitkan Surat Keputusan
Ketua Sekolah Tinggi Pariwisata Trisakti.

Mengingat : 1 Peraturan Pemerintah Republik Indonesia Nomor 12 Tahun 2012 tentang Pendidikan Tinggi;
2 Peraturan Pemerintah Republik Indonesia Nomor 04 Tahun 2014 tentang Penyelenggaraan
Pendidikan Tinggi dan Pengelolaan Perguruan Tinggi;
3 Statuta Sekolah Tinggi Pariwisata Trisakti Tahun 2018
4 Peraturan Kepegawaian Yayasan Trisakti No. 0041/YT-II1/SK/1X/2021
5 Putusan Pengurus Yayasan Trisakti No. 002/YT/SK/IV/2021 tanggal 16 April 2021 tentang
Perpanjangan Masa Bakti Ketua Sekolah Tinggi Pariwisata Trisakti;

Memperhatikan : 1 Surat Kuasa Pengurus Yayasan Trisakti No. 076/YT-I1/S/V/2013, Tgl. 16 Mei 2013 tentang
Mandat pengelolaan operasional STP Trisakti dari Yayasan Trisakti kepada Ketua STP Trisakti

MEMUTUSKAN;
Memperhatikan

Pertama : Menunjuk Saudara/i. Alifatqul Maulana, SST., M.Par
NIDN/ NUPN : 0330047005
Sebagai Dosen Tetap dalam matakuliah :

18D2A024T - Dasar-dasar Pengolahan Makanan 1 sks (T) 3 kelas
18DZA024P - Dasar-dasar Pengolahan Makanan 2 sks (P) 3 kelas
TS128T - Gastronomi Masakan Eropa 1,5 sks (T) 1 kelas

TS128P - Gastronomi Masakan Eropa 2 sks (P) 1 kelas
Z1DZA101P - PKL : Perslapan 0,17 sks 1 kelas

21DZA102P - PKL : Proses 0,67 sks 1 kelas

21D2ZA103P - PKL : Pelaporan 0,55 sks 1 kelas
21D2A104P - PKL : Evaluasi 0,33 sks 1 kelas

Pada Sekolah Tinggi Pariwisata Trisakti Departemen D4 Pengelolaan Perhotelan untuk
Semester Ganjil TA. 2022/2023.

Dalam melaksanakan tugas sehari-hari, yang bersangkutan bertanggung jawab kepada Kadep
Kedua : Pengelolaan Perhotelan serta Koordinator Mata Kuliah & Laboratorium sesuai dengan
matakuliah yang diampunya.
Ketiga : Surat Keputusan ini berlaku sejak tanggal ditetapkan sampai dengan akhir Semester Ganjil
TA. 2022/2023.

Ditetapkan di : Jakarta
nggal : 01 September 2022
INGGI PARIWISATA TRISAKTI

NIK : 0101.



FORMULIR

) BERITA ACARA PERKULIAHAN

No. Dokumen $2.001.018.2011

Sten ‘710- eizeignce

Edisi 01
Sekolah Tinggi |Revisi N a
‘ Berlaku Efektif 19 September 2011 Care
TRITS A KT I|Halaman 1dari 9
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GASAL
PROGRAM STUDI: D-4 / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah 18D2A024P - Dasar-dasar Pengclahan Makanan (P) Hari KAMIS
SKS =9 Jam 13:00 - 17:00
Kelas Pz Ruang KTCA
Dosen 1 723 - ALIFATQUL MAULANA, M.Par. NIDN : 0330047005
PERTE"_' MUAN £ e e Rl P g KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL -
KE ISP ~ MATERI YANG DIBERIKAN CKHUSUS | o [ KETUA [ KA. | CATATAN KA. PRODI
: S PR I8 s LB mariasiswa | *P*™N | ketas | prooi L
1 - House rules - team work - handling knives ( JUM HS -
- basic equipment operation - basic cooking method WWL}'@ gl
- demo eggdishes untuk breakfast ( omellet, \ HADIR:
Hraue kAo Qo praih— —
scramble, sunny side up, poach egg ) / € Vit \ SAKIT:
g e bviae, LN i
LAINZ: 2
2 A. BREAKFAST : - Ayam Goreng - Nasi Goreng. % JUMLAH,MPIS
- Saute Sausage - Tahu Tepung - Acar Timun L : /
- Krupuk Udang - Slice Fresh Fruit B. LUNCH & C{Jh" e Yol t(l ’ HADIR:
DINNER : STOCK & CLEAR SOUP : - Vegetables - VW AS Shviio SAKIT:
Cutting (Macedoinne, Battonet, Dice, Slice) - Boquet 1JIN:
Garnie - Mirepoix - White Stock (Chicken stock ) T hane  (Ivpalanen LAINZ:
- Cooking Methode (Boilling, Deepfrying, Blanching, = L ‘(ﬂ‘t > oy

Saute ) - Clear Soup = Chicken Vegetables Clear
Soup - Main Course = Chicken Gordon Bleau

- Straches = French Fries Potatoes - Vegetables =
Saute Macedoinne Vegetables - Dessert = Slice
Fresh Fruit

- Cem CORIM Guac~
— Sk P o A e
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BERITA ACARA PERKULIAHAN

No. Dokumen 52.001.018.2011
Edisi 01
Sekolah Tinggi |[Revisi
PARIWIE Berlaku Efektif 19 September 2011
TRIS A KT I |Halaman 2 dari 9
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GASAL
PROGRAM STUDI: D-4 / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah 18D2A024P - Dasar-dasar Pengolahan Makanan (P) Hari KAMIS
SKS : 2 Jam 13:00 - 17:00
Kelas ¥ D2 Ruang KTCA
Dosen 723 - ALIFATQUL MAULANA, M.Par. NIDN 0330047005
PERTE;AU AN : 2o A <4 : e KEI'ERANGAN TANDA TANGAN / TANGGAL : : '
o KE ! SAP § MA'IERI YANG DIBERIKAN Tt S8 -i.-flﬂ"lUSUS OSEN KETUA KA CAT_ATAN KA. PRODI
I : 3 S RRLID L e O 0 ‘ e i | MAHASISWA | KELAS | PRODI :
3 A. BREAKFAST - Nasi Uduk - Ayam Semur - Saute JUMLAH MHS
Sausage - Bihun Goreng - Timun dan Tomat P iy e
- KrupuK Bawang - Slice Fresh Fruit B. LUNCH & bw@ Cﬂ"((aflb)f HADI
DINNER : STOCK & THICK SOUP: - Thickening agent SAKIT:

= potatoes - Vegetables Cutting Method (
Shereded, Slice, Chopped, Wedges/Cube) - Mirepoix
- Buquet Garnie - White Stock ( Chicken Stock )

- Cooking Method (Saute, Deepfrying, Grill,
Blanching) - Thick Soup = Puree of Carrot

- Maincourse = Braised Chicken - Starches = Parsley
Potatoes - Vegetables = Mixed Macedoine
Vegetables - Dessert = Slice Fresh Fruit

Braiyd OWicm~
(lansuy  fedAyoU Y
Miges Hacedon Yeg) -

Plice pem frrr) -

1JIN:
LAINZ: E

A. BREAKFAST - Nasi Kuning - Ayam Bakar - Saute
Sausage - Orek Tempe - Timun dan Tomat - Emping
- Slice Fresh Fruit B. LUNCH & DINNER : THICK
SOUP and SALAD DRESSING : - Thickening agent =
roux, veloute, bechamel - Vegetables Cutting
Methode = julienne, Shereded, Slice, Chopped

- Mirepoix - Buquet Garnie - White Stock = Chicken
Stock - Cooking Method = Saute, Deepfrying, Grill

- Thick Soup = Mushroom Cream Soup - Maincourse =
Chicken Sandwich dan Beef Burger Jumbo with
Calypso sc - Starches = Goufrette Potatoes - Salad
Vegetables = Coleslow - Dessert = Slice Fresh Fruit

My ivonn Cre )MV

M€ un S Mb e (A
ﬂuuwb
Cownper- v 7™
CO Wy e

JUMLAH MHS
HADI
SAKIT:
1JIN:
LAINZ:

L
i
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BERITA ACARA PERKULIAHAN

No. Dokumen $2.001.018.2011
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Edisi 01 oF
Sekolah Tingg [Revisi . Care
PA ‘ Berlaku Efektif 19 September 2011
TRIS A KT I]|Halaman 3dari 9
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GASAL
PROGRAM STUDI: D-4 / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER

Mata Kuliah 18D2A024P - Dasar-dasar Pengolahan Makanan (P) Hari KAMIS

SKS s 2 Jam 13:00 - 17:00

Kelas : D2 Ruang KTCA

Dosen : 723 - ALIFATQUL MAULANA, M.Par. NIDN 0330047005
PERTEMUAN L B ¢ I  KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL |
i KE B T ARRO AT T TR SAP i 3 MATERI YANG DiBERlKﬁN - KHUsUS KETUA KA. | CATATAN KA. PRODI
B % A : ‘ M S i R KELAS | PRODI o

5 A. BREAKFAST - Nasi Krawu - Ayam Suwir Serundeng

- Saute Sausage - Sambal Goreng Kentang - Acar
Timun - Krupuk Gendar - Slice Fresh Fruit

B. LUNCH & DINNER : HOME PASTA, SALAD AND
SOUP - Thickening agent = roux, veloute, bechamel
- Vegetables Cutting Methode = Shereded, Slice,
Chopped - Mirepoix - Buguet Garnie - White Stock
= Chicken Stock & Brown Stock - Cooking Method =
Saute, Boilled, Blanching - Thick Soup = New
England Clam Cowder - Maincourse = Spaghetty
Bolognaise and Fetucinne Carbonara - Salad =
Cucumber Salad with French Vinaigratte - Sauce =
Bolognaise, Carbonara, French Vinaigratte, Brown,
Bechamel - Dessert = Slice Fresh Fruit

New thaans can covaan
—
SFGLWM kol oé o —
ywu CM§ ¢ Vover
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BERITA ACARA PERKULIAHAN

No. Dokumen

52.001.018.2011

Edisi

01

Sekolah Tinggi [Revisi
I y A Berlaku Efektif 19 September 2011
TRIS AKTI|[Halaman 4 dari 9 —
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GASAL
PROGRAM STUDI: D-4 / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah 18D2A024P - Dasar-dasar Pengolahan Makanan (P) Hari KAMIS
SKS - 2 Jam 13:00 - 17:00
Kelas : D2 Ruang KTCA
Dosen 723 - ALIFATQUL MAULANA, M.Par. NIDN 0330047005
o e : o f KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
PERT;Q\UAN 7 SAP ~ MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOSEN KETUA _KA. CATATAN KA. PRODIV
: e ) . et - MAHASISWA { KELAS | PRODI
6 A. BREAKFAST - Nasi Putih - Rawon - Saute JUMLAH MHS
Sausage - Kemangi dan Kecambah - Tempe Bacem WS“W\ Crean g{(‘ I / =
- Krupuk Udang - Bubur Ayam Set - Slice Fresh Fruit HADIR:
B. LUNCH & DINNER : THICK SOUP and SALAD G L/ SAKIT:
DRESSING : - Thickening agent = roux, veloute, l DIN:
bechamel - Vegetables Cutting Method = julienne, W 7 (](ll A { LAINZ:
Shereded, Slice, Chopped - Mirepoix - Buquet ]
Garnie - White Stock = Chicken Stock - Cooking \I \Cl/\.cb( Aulo (
Method = Saute, Deepfrying, Grill - Thick Soup =
Mushroom Cream Soup - Maincourse = Chicken Kiev _ )
- Starches = Ritz Pillaf - Vegetables = Vichcy Carrot Su/\a VW‘A“/
- Dessert = Slice Fresh Fruit |
7 A. BREAKFAST - Nasi Kuning Manado - Cakalang JUMLAH MHS
Rica - Saute Sausage - Telor Rebus - Timun dan M\me [ [
Tomat - Krupuk Bawang - Slice Fresh Fruit HADIR:
B. LUNCH & DINNER : WESTERN FOOD LUNCH M sMb LANO W - SAKIT:
- Thickening agent - Vegetables Cutting Method = F IJIN:
Jardiniere, Slice, Chop, Dice - Mirepoix - Buquet 5 W wv\,ﬁ LAINZ:
Garnie - White Stock = Chicken Stock - Ceoking
Method = Saute, Boilled, Blanching, Stew - Thick Gw v~ 5“& (.‘/
Soup = Ministrone - Maincourse = Beef Stroganof
- Starches = Saute Fettucinne - Salad = Green Salad h,\a Wl}—

- Sauce = Brown Sauce - Dessert = Slice Fresh Fruit
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Halaman 5dari 9

TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GASAL

PROGRAM STUDI: D-4 / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER

Mata Kuliah 18D2A024P - Dasar-dasar Pengolahan Makanan (P) Hari KAMIS
SKS : 2 Jam 13:00 - 17:00
Kelas r D2 Ruang KTCA
Dosen 723 - ALIFATQUL MAULANA, M.Par. NIDN : 0330047005
PERTEMUAN L P e SO i T KEI'ERANGAN TANDAI_TWNITW : ; 7
KE % ": MA'I‘ERIYANGDIBENKAN s - KHUSUS DOSENr KETUA KA. CATATAN KA. PRGDI :
ViR W B A i 1 MAHASISWA : | KELAS | PRODI
8 JUMLAH MHS
B N
HADIR:
SAKIT:
MJIN:
LAIN2: | |
9 A. BREAKFAST - Nasi Liwet Solo - Opor Ayam Suwir JUMLAH MHS
- Saute Sausage - Telor Pindang - Sayur Labu - == e
- Krupuk Genjar - Slice Fresh Fgruit ; LUNCH & %,‘\ YAW"OW“’M HADIR:
DINNER : INDCNESIA FOOD LUNCH OPEN . SAKIT:
RESTAURANT - Vegetables Cutting Method = U 2 [w\‘ﬂ b DIN:
Jardiniere, Slice, Chop, Dice - Mirepoix - Buquet LAINZ:
Garnie - White Stock = Chicken Stock - Cooking fendae cloe o ",
Method = Saute, Boilled, Blanching, Stew, Steam /)D‘ nar ’S]t (/
- Thick Soup = Soto Lamongan - Maincourse =
Rendang Daging - Starches = Nasi Putih - Vegetables Q W\P 42
= Gulai Cubadak - Salad = Asinan Jakarta - Sambal =

Sambal ljo - Condiment = Emping, Jeruk Nipis
- Dessert = Slice Fresh Fruit

Guin (g
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FORMULIR

BERITA ACARA PERKULIAHAN

No. Dokumen $2.001.018.2011

Edisi 01

Berlaku Efektif 19 September 2011

Brunoise - Mirepoix - Buquet Garnie - White Stock =

6 dari 9
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GASAL
PROGRAM STUDI: D-4 / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER

Mata Kuliah 18D2A024P - Dasar-dasar Pengolahan Makanan (P) Hari KAMIS

SKS v 2 Jam 13:00 - 17:00

Kelas + D2 Ruang KTCA

Dosen 1 723 - ALIFATQUL MAULANA, M.Par. NIDN 0330047005

PERTEMUAbi‘ ; £hid el L ST KETERANGAN | TANDA TANGANITANGGAL _
kE A e R DISHATP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS :D'OSEN KEI'I_JA KA. CATATAN KA. PRODI
i} : S e b R MAHASISWA KELAS | PRODI
10 A. BREAKFAST - Nasi Putih - Soto Ayam - Saute JUMLAH MHS
Sausage - Telor Balado - Acar Timun - Emping S\ [l
- Slice Fresh Fruit B. LUNCH & DINNER : WESTERN hn’\mv Wdc‘ ' HADIR:
FOOD LUNCH OPEN RESTAURANT - Vegetables SAKIT:
Cutting Method = Jardiniere, Slice, Chop, Dice, CWC{W [‘m,cw AL JING W
Turning - Mirepoix - Buquet Garnie - Brown Stock = LAINZ:
Beef Stock - Cooking Method = Saute, Boilled, ) V"CV( Wodcas M?“‘“
Blanching, Stew, Frying - Vegetables = Saute Turning
Vegetables - Maincourse = Chicken Brocette
- Starches = Spicy Wedges Potatoes - Salad = Shrimp
Cocktail - Sauce = BBQ Sauce - Dessert = Slice Fresh
Fruit |
11 A. BREAKFAST - Nasi Goreng - Ayam Goreng - Saute JUMLAH MHS

Sausage - Tahu Tepung - Acar Timun - Krupuk M vﬂ_\ VAL /-
Udang - Bubur Ayam Set - Slice Fresh Fruit HADIR:
A. LUNCH & DINNER : WESTERN FOOD LUNCH OPEN SAKIT: 1
RESTAURANT - Vegetables Cutting Method = MU sMent W&L a o— LJIN: J
Jardiniere, Slice, Chop, Dice, Turning, Cube, LAINZ: <

Chicken Stock - Cooking Method = Saute, Boilled,
Blanching, Stew, Frying - Thick Soup = Consomme
Brunoise - Maincourse = Trisakti Fried Chicken
Cheese Sauce - Starches = Cube Herbs Potatoes

- Vegetables = Saute Jardiniere Vegetables - Sauce
= Cheese Sauce - Dessert = Slice Fresh Fruit

Mavk s pornpeey
MALC it

e




FORMULIR

BERITA ACARA PERKULIAHAN

No. Dokumen $2.00t.018.2011

Edisi o1
Scholah Tingg |Revisi
Berlaku Efektif 19 September 2011
1T R1T S A KT I|Halaman 7 dari 9 - -
TAHUN AKADEMIK: 202272023 - GASAL
PROGRAM STUDI: D-4 / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah 1802A024P - Dasar-dasar Pengolahan Makanan (P} Hari KAMIS
SKS 2 Jam 13:00 - 17:00
Kelas : D2 Ruang KTCA
Dosen 723 - ALIFATQUL MAULANA, M.Par. NIDN 0330047005
| ' : R e KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL i
PERTEMUAN o : LT e : _
KE o SAP R MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS? -1 o cr | KETUA | KA. | CATATAN KA. PRODI
' o ‘ B A MAHASISWA _ ' 1 KELAS | PRODI :
12 A. BREAKFAST - Nasi Uduk - Ayam Semur - Saute JUMLAH MHS
Sausage - Bihun Goreng - Timun dan Tomat Shu . B‘S G'LM( A
- Krupuk Bawang - Slice Fresh Fruit B. LUNCH & r HADIR:
DINNER : WESTERN FOOD LUNCH OPEN RESTAURANT ’ SAKIT: _
- Vegetables Cutting Method = Jardiniere, Slice, %‘)} Onicinn Ve v \fw N
Chop, Dice, Turning, Parisiene - Mirepoix - Buquet - LAINZ: _
Garnie - White Sto?:k = Chicken Stockp- Cooking Ay By e\ b ( W
Method = Saute, Boilled, Blanching, Stew, Frying N
- Thick Scup = Shrimp Bisque - Maincourse = Roast 'W‘S\Mé vbm‘bw
Chicken Maitre da€™hote sc - Starches = Mashed
Potatoes - Vegetables = Saute Baby String Beans
- Sauce = Butter Sauce - Dessert = Slice Fresh Fruit
13 A. BREAKFAST - Nasi Kuning - Ayam Bakar - Saute JUMLAH MH5
Sausage - Orek Tempe - Timun dan Tomat - Emping L ! §;
- Slice Fresh Fruit B. LUNCH & DINNER : WESTERN ’MWM %\M&f\-\ HADIR: >
FOOD LUNCH OPEN RESTAURANT - Vegetables & | SAKIT: ____
Cutting Method = Jardiniere, Slice, Chop, Dice, M\ ) k/\'T ‘WL regy N v
Turning, Parisiene - Mirepoix - Buquet Gamie LAINZ:

- Brown Stock = Beef Stock - Cooking Method =
saute, Boilled, Blanching, Stew, Frying - Thick Soup
= Hungarian Beef Goulash - Maincourse = Roast Beef
Black Pepper Sauce - Starches = Baked |daho
Potatoes - Vegetables = Cauliflower Au Gratin

- Sauce = Brown Sauce - Dessert = Slice Fresh Fruit

Cobu B lgentn P i
oy (
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BERITA ACARA PERKULIAHAN

Na. Dokumen 52.001.018.2011

Edisi 01
Rewvisi
Berlaku Efektif 19 September 2011

Chopped Minth Sauce dan Grill Chicken Minth Sauce

- Starches = Naissete Potatoes - Vegetables = Saute
Spinach & Grill Corn Cob - Sauce = Brown Sauce

- Salad = Waldorf Salad - Dessert = Slice Fresh Fruit

K T I |Halaman & dari 9
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GASAL
PROGRAM STUDI: D-4 / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER

Mata Kuliah 18D2A024P - Dasar-dasar Pengolahan Makanan (P} Hari KAMIS

SKS : 2 Jem 13:00 - 17:00

Kelas : D2 Ruang KTCA

Dosen 1 723 - ALIFATQUL MAULANA, M.Par. NDN : 03300470095

PERTEMUAN | : Sl Lo e I KETERANGAN | TANDA TANGAN 7 TANGGAL B
KE = - e S AP i —‘MATER! YANG DIBERIKAN _ KHUSUS. DOSEN KETUA | KA. CATATAN KA. PRODI
L Sl S MAHASISWA KELAS | PRODI '
14 A. BREAKFAST - Masi Krawu - Ayam Suwir JUMLAH wHS |
Serundeng - Saute Sausage - Sambal Goreng Y
Kentang - Acar Timun - Krupuk Gendar - Slice Fresh Wd[dwF saal HADIR:
Fruit B. LUNCH & DINNER : WESTERN FOOD LUNCH i SAKIT:
OPEN RESTAURANT - Vegetables Cutting Method = ‘GV\‘ b C V) JIN:
Jardiniere, Slice, Chop, Dice, Turning, Parisiene, a LAINZ:
. TSV, e 7% n (4

Noissete - Mirepoix - Buguet Garnie - Brown Stock = S ’}‘U b \’l “
Beef Stock - Cooking Method = Saute, Boilled, ]‘0
Blanching, Stew, Frying - Maincourse = Grill Lamb i YK i

15

A. BREAKFAST - Nasi Kebuli - Ayam Kari - Saute
Sausage - Telur Pindang - Acar Timun Nanas

- Emping - Slice fFresh Fruit B. LUNCH & DINNER :

- Vegetables Cutting Method = Jardiniere, Slice,
Chop, Dice, Tuming, Parisiene, Noissete - Mirepoix
- Buquet Garnie - Brown Stock = Beef Stock

- Cooking Method = Saute, Boilled, Blanching, Stew,
Frying - Maincourse = Fried Goujon with Millanaisse
sC - Vegetables = Mix Herb Vegetables - Sauce =
Tomato Sauce - Salad = Shell fish Cocktail satad

- Soup = Oxtail Clear Soup - Dessert = Slice fresh
Fruit

hawn Cocs e
/("UQJ, G CAP™M ™M oo v~
MR e
O 1Y -

JUMLAH M
g
HADIR:
SAKIT:

1JIN:

LAINZ:




FORMULIR

BERITA ACARA PERKULIAHAN

No. Dokumen 52.001.018.2011
Edisi 01
Sckolah Tingg: |Revisi
Berlaku Efektif 19 September 2011
TRIS A KT I|Halaman 9 dari 9
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GASAL
PROGRAM STUDI: D-4 / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah 18D2ZA024P - Dasar-dasar Pengolahan Makanan (P) Hari KAMIS
SKS 2 Jam 13:00 - 17:00
Kelas : D2 Ruang KTCA
Dosen 723 - ALIFATQUL MAULANA, M.Par. NIDN : 0330047005
e RN B : .. ._,_:j : 5 & 3 KETERANGAN TANDA TANGAN / TANGGAL :
KE e il SINP MAT.ERI YANG D!BERIKAN ; KHUSUS gt D!#EN | KETUA KA. CATATAN KA. PRODI
CREA Wil ¥ MAHASISWA | KELAS | PRODI
16 UJIAN AKHIR SEMESTER (UAS) JUMLAH MHS

/

HADIR:
SAKIT:
1JIN:

LAINZ:

W)




KEHADIRAN MAHASISWA

S TP
TRISAKTI

STr / HTL / REG 2022/2023 - GASAL

KTCA
KAMIS / 13:00 - 17:00

18D2A024P - Dasar-dasar Pengolahan Makanan (P)
ALIFATQUL MAULANA, M.Par.

1|2241010131 |JESSICACARM | H | H | H| H|H|H|H|M|H|H|H|H|H|H|H]|F|14 14 v
2(2241010140 [SYAHRULSALA|H |H | H|H|[H|[H|H|M|H|H|[H|H|H|H|H|F|14 14 v
3[2241010141 |[NAYLAAISHAI|H |H | H[H | H|H|A|M|H|H|H|H|H|H|H|F[13]1 14 v
4|2241010146 |VIKRIALBERT | H [ H | H (| H | A|H|(H | M|H|H|H|H|H|H|H]|F|13] 1 14 v
52241010147 |MUHAMMEDAI ([H [H | H|H | H|H|H|M]|A|H|H|H|H|H|H|F|[13]1 14 v
62241010148 |CAROLINEHEL| H [H[H|H|H|H|H|M|H|[H|H|H|H[H]|H|[F]|14 14 v
72241010149 |[MEIKETAYJWA|H |H|H| I |H|H|H|{M|H|H|H|H|H|H|H]|F]|13 1 14 v
82241010152 |ALESSANDRO" | H [H | H|H |H|H|H|M |[H|H|H|H|[H|H[H|F]|14 14 v
8 (8 (8|77 |8]|7 7|18|8|8|8|8]8
1 1 1
1
JAKARTA, 07 FEBRUARI 2023
KABAG. ADM. AKADEMIK KA. DEPARTEMEN PENGELOLAAN PERHOTELAN
(YUIM%{M) ( Dr. LINDA DE! | RATU BILQIS )
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% KARTU HASIL STUDI SEMENTARA MAHASISWA

S TP
TRISAKTI
PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GASAL
MATA KULIAH: 18D2A024P - Dasar-dasar Pengolahan Makanan (P) SKS: 2 RUANG: KTCA
DOSEN: ALIFATQUL MAULANA, M.Par. KELAS: D2 HARI / JAM: KAMIS / 13:00 - 17:00
NILAI NILAI| NILAI CATATAN KETERANGAN
gund SR B Lo e Jes| urs| UAs| TOTAL| axsir | BOBOT NILAI NILAI E
112241010131 | JESSICA CARMELIA 80.00| B5.00| 87.00 85.00 A 4.00 TA
2 (2241010140 | SYAHRUL SALMAN PIDO 75.00| B5.00| 91.00 86.00 A 4.00 TA
32241010141 | NAYLA AISHA FADHLIE 80.00( 97.00| B88.00 89.10 A 4,00 TA
42241010146 | VIKRI ALBERT 75.00| 86.00| 87.00 84.30 A 4,00 TA
512241010147 | MUHAMMED AL FATIH 75.00| 87.00( 90.00 86.10 A 4.00 TA
6| 2241010148 | CAROLINE HELENA 80.00| 90.00( 92.00 89.00 A 4.00 TA
712241010149 | MEIKE TAY JIA XIANG 80.00| 83.00| 85.00 83.40 A 4.00 TA
812241010152 | ALESSANDRO TRENATA 75.00| 79.00| 77.00 77.20 A- 3.70 TA
JUMLAH NILAL: A =7, A- =1 JAKARTA, O/FEBRUARI 2023
ODSEN
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