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Sckolah Tinggi Revisi

i j . | Berlaku Efektif 19 September 2011
TRISAKTI|Halaman 1 dari 1
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GENAP
PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah : 18D2A029P - Seni Kuliner Patiseri (P) Har T KAMIS
SKS ] Jam : 08:00 - 12:00
Kelas ¢ SA Ruang : PTAZ
Dosen : PRAMUDITOQ, S.Pd., MM NIDN : 0315096203
eRTER . _ KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
% SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS posen | KETUA | KA. | CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA KELAS | PRODI
BREAK FAST WHITE BREAD, SOFT ROLL, DOUGHNUT, JUMLAH MHS
SWEET BREAD, PAN CAKE, MARBLE CAKE. Y
PUTU AYU HADIR:
LUNCH ASEAN CHEESE CAKE SOFT ROLL SAKIT: /
Teknik menyajikan 1JIN: -
e LAINZ: Y
DINER PUDDING CARAMEL dan Teknik menyajikan -
BREAK FAST WHOLE BREAD, SOFT ROLL, DOUGHNUT, JUMLAH MHS |
SWEET BREAD, PUUUERCIS, CHOUX. PUTRI et L
AYU HADIR: >
LUNCH BLAACK FOREST CAKE e
Teknik menyajikan LAINZ
DINER
APPLE STRUDEL Teknik menyajikan f\
BREAK FAST WHITE BREAD, SOFT ROLL, DOUGHNUT, JUMLAH MHS
SWEET BREAD, PAN CAKE, CHICKEN CURRY | ——/—o
PUFF. ENGLISH CAKE ';:2";‘ —_—
LUNCH FRUIT TARTLET SOFT ROLL G
Teknik menyajikan LAINZ:
DINER
" MILLE FEUILLE Teknik menyajikan




BREAK FAST

LUNCH

DINER

WHOLE BREAD, SOFT ROLL, DOUGHNUT,
SWEET BREAD, PUUUERCIS, BLUE BERRY
CAKE. PUTRI AYU

ICHOCOLATE TART SOFT ROLL

Teknik menyajikan

STRAUBERRY MOUSE Teknik menyajikan

BREAK FAST

LUNCH
DINER

WHITE BREAD, SOFT ROLL, DOUGHNUT,
SWEET BREAD, PAN CAKE, MARBLE CAKE.
PUTU AYU

ASEAN CHEESE CAKE SOFT ROLL

Teknik menyajikan

PUDDING CARAMEL Teknik menyajikan

BREAK FAST

LUNCH

DINER

WHOLE BREAD, SOFT ROLL, DOUGHNUT,
SWEET BREAD, PUUUERCIS, CHOUX. PUTRI
AYU

BLAACK FOREST CAKE Teknik menyajikan

APPLE STRUDEL Teknik menyajikan

BREAK FAST

LUNCH

DINER

WHITE BREAD, SOFT ROLL, DOUGHNUT,
SWEET BREAD, PAN CAKE, CHICKEN CURRY
PUFF. ENGLISH CAKE

FRUIT TARTLET SOFT ROLL

Teknik menyajikan

MILLE FEUILLE Teknik menyajikan

UTS

TUS

BREAK FAST

LUNCH
DINER

WHOLE BREAD, SOFT ROLL, DOUGHNUT,
SWEET BREAD, PUUUERCIS, BLUE BERRY
CAKE. PUTRI AYU

CHOCOLATE TART SOFT ROLL

Teknik menyajikan

STRAUBERRY MOUSE Teknik menyajikan

BREAK FAST

LUNCH

DINER

WHITE BREAD, SOFT ROLL, DOUGHNUT,
SWEET BREAD, PAN CAKE, MARBLE CAKE.
PUTU AYU

ASEAN CHEESE CAKE SOFT ROLL

Teknik menyajikan

PUDDING CARAMEL Teknik menyajikan




1 BREAK FAST WHOLE BREAD, SOFT ROLL, DOUGHNUT, JUMLAH MHS
SWEET BREAD, PUUUERCIS, CHOUX. PUTRI Pt
HADIR:
il SAKIT:
LUNCH BLAACK FOREST CAKE Sl & .
Teknik menyajikan LA;NZ;___‘:
DINER APPLE STRUDEL Teknik menyajikan =
12 BREAK FAST WHITE BREAD, SOFT ROLL, DOUGHNUT, JUMLAH MHS \
SWEET BREAD, PAN CAKE, CHICKEN CURRY e
PUFF. ENGLISH CAKE l'.;.!:I[('JII'IF:{': -
LUNCH FRUIT TARTLET SOFT ROLL O _
Teknik menyajikan LAINZ:
DINER MILLE FEUILLE Teknik menyajikan
13 BREAK FAST WHOLE BREAD, SOFT ROLL, DOUGHNUT, JUMLAH MHS \
SWEET BREAD, PUUUERCIS, BLUE BERRY e
CAKE. PUTRI AYU e
LUNCH CHOCOLATE TART SOFT ROLL Sl
Teknik menyajikan LAINZ:
DINER STRAUBERRY MOUSE Teknik menyajikan . 1
14 BREAK FAST WHITE BREAD, SOFT ROLL, DOUGHNUT, JUMLAH MHS \
SWEET BREAD, PAN CAKE, MARBLE CAKE. U /B )
PUTU AYU e e '
LUNCH ASEAN CHEESE CAKE SOFT ROLL e
Teknik menyajikan LAINZ:
DINER PUDDING CARAMEL Teknik menyajikan .
15 BREAK FAST WHOLE BREAD, SOFT ROLL, DOUGHNUT, JUMLAH MHS
SWEET BREAD, PUUUERCIS, CHOUX. PUTRI s i
AYU HADIR: ____
LUNCH BLAACK FOREST CAKE Teknik menyajikan | “jy. —— \% j\
LAIN2:
DINER APPLE STRUDEL Teknik menyajikan
16 UAS UAS JUMLAH MHS
/
HADIR: ____ 2 % . XX k‘jf
SAKIT: |
UIN:
LAINZ:
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PARIWIS AT Revisi
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Halaman 1 dari 1
Mata Kuliah 18D2A029T - Seni Kuliner Patiseri (T) Hari KAMIS
SKS | Jam 08:0- - 12:00
Kelas SA Ruang PTAZ
Dosen PRAMUDITO, S.Pd., MM NIDN 0315096203
PERTEMU KETERANG | TANDA TANGAN /
AN s MATERI YANG DIBERIKAN AN TANGGAL CATATAN KA.
' a : KHUSUS | posen| KETUA| KA. | PRODI
KE P : KELAS| PRO
MAHASISWA bl
1 Prepare and produce yeast good (D1.HPA.CL4.09)  [Pengembang dalam pembuatan roti dari roti 1 JUMLAH MHS
Mempelajari jenis dan macam oven dan bahan veast /
isesuai dengan kegunaannya HADIR:
Mempelajarai teori tentang bahan pengembang
dalam pembuatan roti SAKIT: .
1JIN: &y
LAIN2:
n
2 Prepare bakery products for patisserie Mempelajari teori tentang bagimana cara memilih JUMLAH MHS
(D1.HPA.CLA,10) produk roti untuk jenis usaha /
Mempelajari teori tentang penghitungan dalam HADIR:
pembuatan standart resep I
SAKIT:
[JIN:
LAIN2: i
3 Prepare a variety of sandwiches Mempelajari jenis dan macam roti yang sesuai JUMLAH MHS
peruntukan untuk sandwiches, /
Pempelajari teori tentang metode memasak isian dan HADIR:
jenis isian untuk sandwiches _
mempelajari teori tentang teknik penvajian SAKIT:
andwiches 1JIN:
F LAINZ:




- Prepare and present pastry Teori Jenis jenis Pastry JUMLAH MHS
» Pie /
#  Choux HADIR:
»  Puff Pastry
#  Strudel SAKIT:
IN:
EAINZ - —
5 Prepare and present pastry Methoda pembuatan Pie dan Choux serta isinys JUMLAH MHS
Teori menyajikan Pie dan Choux secara buffet dan /
on the plate HADIR: \i
SAKIT
[JIN:
LAINZ:
6 Prepare and present pastry Methoda pembuatan Pufl Pastry dan Strudel serta JUMLAH MHS
isinys I R
Teori menyajikan Pie dan Choux secara buffet dan HADIR: .
lon the plate D% &
SAKIT:
IJING
LAIN2:
7 Prepare and present. gateux torten (D1.HPA CL4.08) [Teori Jenis jenis cake dan beberapa metoda dalam JUMLAH MHS
pembuatan cake. S e
Teori Lahapan pengadukan dalam pembuatan basic HADIR: !
[spenge. biscuits dan genoa.
ITeori tentang proses pemangangan. SAKIT: [
IJIN:
LAIN2: ;
] UTS UTS JUMLAH MHS
=i
HADIR: j}
SAKIT:
IJIN:
LAINZ:
0 Preparc and present. gateux, torten (D1.HPA.CL4.08) [Tcori tentang berbagai macam isi dan penutup JUMLAH MHS
atcux.torten /
ream, Butter cream, Coklat , Ganache crcam Pastry HADIR:
cream dil, <%/ ﬁs‘
SAKITS
IJIN:
LAINZ: N N
10 Prepare and present. gateux.lorten (D1.HPA CL4.08) [Mempelajari teori tentang teknik- teknik dalam JUMLAH MHS
pembuatan ornamen dari Coklat, dari Buter cream, fo % &
dari Roval icing untuk menghias kue. HADIR:
SAKI: —
IJIN:
LAINZ: !




11 Prepare and present.gateux,torten (D1, HPA.CL4.08 |teori tentang alat dan bahan dalam pembuatan JUMLAH MHS
ornamen untuk menghias kue dari cream dan butter /
cream. HADIR:
SAKIT: A/
1IN <
LAINZ:
12 Prepare and present. gateux,torten (D1.HPA.CL4.08 [teori tentang alat dan bahan dalam pembuatan JUMLAH MHS !
ornamen untuk menghias kue dari Coklat dan Royal /
icing, HADIR: :
SAKIT: ]
1JIN:
LAINZ:
13 Prepare hot, cold and frozendessert Mempelajari teori tentang pembuatan mousse. JUMLAH MHS
(D1.HCC.CL2.14) Mempelajari teori tentang seleksi bahan dalam e e
pembuatan mouse. HADIR:
empelajari teori tentang kadungan, Fungsi dan sifat
elatine dalam pembuatan mouse cake SAKIT:
MIN:
LAINZ:
14 Prepare hot, cold and frozendessert Teori tentang perbedaan jenis dan macam butter JUMLAH MHS
(D1.HCC.CL2.14) crear, /
Teori tentang fat, dairy dan non dairy, HADIR: H A
Teknik dalam pembuatan mouse cake. g
SAKIT:
IN:
LAINZ:
15 Prepare hot, cold and frozendessert Teori tentang perbedaan jenis dan macam butter JUMLAH MHS
(D1.HCC.CL2.14) icream., /
Teori tentang fat, dairy dan non dairy, HADIR:
Teknik dalam pembuatan mouse cake. /
SAKIT: ey k
IINg— -
LAINZ:
16 UAS UAS JUMLAH MHS
A jé
HADIR:
e =
SAKIT:
NING ———

LAINZ:




