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Mengingat

Memperhatikan

KEPUTUSAN
REKTOR INSTITUT PARIWISATA TRISAKT]
NO. 07-02/IPT/KK/D4/DHB/HTL/IIV2023

TENTANG
PENUNJUKAN DOSEN TETAP
DALAM PENGAJARAN SEMESTER GENAP TA. 2022/2023

REKTOR INSTITUT PARIWISATA TRISAKT]

mmmmm)umwammrmtmuan.
& 2022/2023, perlu sege juk D Tetap yang namanya tercantum dalam DIKTUM
Pertama Keputusan ind.
> Bahwa sehubungan dengan hal tersebut distas, perlu segera menerbitkan Surat Keputusan
Rektor Institut Parfwisata Trisakti.

1 Peraturan Pemerintah Republik Indonesia Nomor 12 Tahun 2012 tentang Pendidikan Tinggi;

2 Mmmmtmwurmmuwmw
Pendidikan Tinggi dan Pengelolaan Perguruan

3 Permendikbud No. Jmmm«mwmtm

4 Peraturan Pemerintah Republik indonesia Nomor S7 tahun 2021 tentang Standar Pendidikan
Nasional;

s

6

Statuta Institut Pariwisata Trisakti Nomor: B/45/YTS/V/2023 Tanggal 19 Mei 2023;
Peraturan Kepegawalan Yayasan Trisakt! No. 0041 /7YT-IN/SK/IX/2021.

Keputusan Menteri Pendidian, Kebudayaan, Riset dan Teknologl Nomor 272/E/0/2023, tanggal
1 15 Maret 2023, tentang Irin Perubahan Bentuk Sekolah Tinggl Parfwisata Trisakti menjadi
Institut Pariwisata Trisakti
2 Surat dari Ketua Yayasan Trisakti No. B/30/YTS/IV/2023 tanggal 11 April 2023 tentang
Penetapan Reldor Institut Partwisata Trisakti.

MEMUTUSKAN;

KEPUTUSAN REKTOR INSTITUT PARIWISATA TRISAKTI TENTANG PENUNJUKAN DOSEN TETAP
DALAM PENGAJARAN SEMESTER GENAP TA. 2022/2023

Menun juk Ssudara/i. Falza Rachim, SST., M.Par
NIDN/ NUPN : 0305019401
Sebagal Dosen Tetap dalam matakadish =
1802A028T - Pengolahan Kue dan Roti 1¢smzmu~’
1802A028P - Pengolahan Kue dan Roti 2 sks (P) 2 kelas
21D2A101P - PKL Persiapan 0,2 sks (P) 1 kelas
21D2A102P - PKL Proses 0.8 sks (P) 1 kelas
Z1DZA103P - PKL Pelaporan 0,6 sks (P) 1 kelas
e 21D2A104P - PKL Evaluasi 0,4 sks (P) 1 kelas .~
Pada Institue Pariwisata Trisakti Departemen D4 Pengelolaan Perhotelan untuk Semester Genap
TA. 2022/2023.
Datlam melaksanakan tugas sehari-hari, yang bersangkutan bertanggung jawab kepada Kadep
Perhotelan sesuai dengan matakuliah yang diampunya.
Surat Keputusan inl berlaku sejak tangoal ditetaph wal wgan akhir S r Genap TA.
2022/2023.




NILAI SEMESTER MAHASISWA

INSTITUT
PARIWISATA
TRISAKTI
TAHUN AKADEMIK:  2022/2023 - GENAP | PROGRAM STUDI: | STr / HTL / REG
MATA KULIAH: | 18D2A028T - Pengolahan Kue dan Roti (T) sks:[1 | RUANG: | PTA2
DOSEN: FAIZA RACHIM, M.Par KELAS‘:‘t KA2 | HARI/ JAM: | SELASA / 13:00 - 17:00
NO|  NIM | NAMA LENGKAP =5 N'LU’:S TG Tgﬁ! A | BoBoT CAJ:&‘N Kn;ﬁRL:lNg o
1|2241050003 | MARYO FEBRYANSYAH 80.00| 88.00| 80.00| 82.40 A 4.00
22241050004 | SITTI DWI UTHARI 80.00| 88.00| 90.00| 87.40( A 4.00
3| 2241050007 | ALVIAN SATRIA RAMADHAN 80.00| 88.00( 75.00| 79.90| A- 3.70
42241050008 | ISMOYO 80.00| 88.00| 90.00| 87.40| A 4.00
5 | 2241050010 | NASYWA KEILA RHAMADINA 80.00| 88.00| 80.00| 82.40| A 4.00
62241050015 | AHMAD FAHRUR JULIANTO 80.00| 88.00| 90.00| 87.40 A 4.00
72241050016 | MUHAMAD AKBAR RAFLYRIANSYAH | 80.00| 88.00| 75.00| 79.90| A- 3.70
8|2241050018 | CAHYA NUGRAHA 80.00| 88.00| 80.00| 8240 A 4.00
9|2241050020 | ARGELIA THERESA VANTIKASARI 80.00| 88.00( 90.00| 87.40| A 4.00
10|2241050021 | PAULINA LONDA 80.00( 88.00( 90.00| 87.40( A 4.00
112241050022 | INNAYAH EKA MARETA 80.00| 88.00| 80.00| 82.40| A 4.00
12| 2241050026 | JEREMY SAMPURNA 80.00| 88.00| 90.00| 87.40 A 4.00
13| 2241050028 | ASTRID DEQWINTA SALSABILA 80.00| 88.00| 90.00] 87.40] A 4.00
14| 2241050029 | CARRY ROSALINA BELLA 80.00| 88.00| 75.00] 79.90| A- 3.70
152241050031 | AGISTA BIANA 80.00| 88.00| 90.00| 87.40] A 4.00
16 | 2241050033 | SHOHEH FAQIH RAMADHAN 80.00| 88.00| 75.00| 79.90| A- 3.70
17| 2241050034 | NAADA FAJARWATI SUTIKNO 80.00| 88.00| 90.00| 87.40[ A 4.00
18 | 2241050036 | CHAMELIA NIRMALA ADU 80.00| 88.00 85.00] 84.90] A 4.00
19 | 2241050037 [ SALSABILA HINDASYAH 80.00( 88.00 85.00) 84.90] A 4.00
20| 2241050042 | MUHAMMAD LUTHFI OKTAVIAN 80.00| 88.00| 90.00| 87.40| A 4.00
21| 2241050044 [ NURAZA ELIYANA 80.00| 88.00| 85.00( 84.90| A 4.00
22 | 2241050045 | NABILA RISKI AMELIA 80.00( 88.00| 90.00( 87.40] A 4.00
23| 2241050046 | SYAFIRA NUR AULIA 80.00| 88.00| 90.00| 87.40 A 4.00
JUMLAH NILAI: A = 84, A- = 8 /
KETERANGAN: UT = TDK IKUT UTS, UA = TDK IKUT UAS, RN = RAPAT NILAI JAKARTA, 08 AGUSTUS 2023
DOS!
( FAIZA RACHIM, M.Par )
08-08-2023 14:49:08 Hal didan 3







KEHADIRAN MAHASISWA

INSTITUT
PARIWISATA
TRISAKTI
PROGRAM STUDI:  STr / HTL / REG | KEHADIRAN DOSEN: | 14 : TAHUN AKADEMIK:iZOZZ/IOlJ-GENAP
MATA KULIAH:  18D2A028T - Pengolahan Kue dan Roti (T) SKS:|1 | RUANG: PTA2
DOSEN: FAIZA RACHIM, M.Par | KELAS:| KAZ | HARI / JAM: | SELASA / 13:00 - 17:00
NO|  NIM | NAMA LENGKA SOTOMUAN ke wlali|s|mm|smor|®H
t]2[3[4s[e]7]8 o 10]11]12]13]14]15]16 UAS
12241050003 |MARYOFEBRY | H | H | H | H | H | H | H [ M H|H|H|H|H|H|H]|F| 14 14 | 100.00| v
2{2241050004 |STNOWIUTH [ H [H [H [H[R[H[H|[M[H|[H|H|RIHIRIH|F]|14 14 [ 100.00| v
3[2241050007 [ALVIANSATRU [ H [H [ H [ H [H|[H [H M [H|A[H|R|H IR IR F 3] 3 14 | 92.86| v
4 (2241050008 | ISMOYO HIH|H|H|H[H|H|M|H|H|H|H|H|H|H]|F]| 14 14 | 100.00| v
5[2241050010 |[NASYWAKEIU [H [H [H [H |H |H|H M |H|H|H|H|R|R|H|F] 14 14 [100.00] v
6[2241050015 | AHMADFAHRL| H | H | H | H|H |H | H [ M HIH|H|H|H|H|H|F| 14 14 | 100.00| v
7]2241050016 |MUHAMADAKI [ H [H [H [H[H |[H[H|M[H|[H|S|H[A[H|H]|F]| 13 1| 14 | 92.86| v
8 (2241050018 | CAHYANUGRZ | H | H HIH|H|H|H|M|H|H|H|H|H|[H|H]|F]| 14 14 | 100.00| v
9|2241050020 | ARGELIATHEF | H | H HIH|IH|[H|H|M|H|H| I |H|H|H|H|F]|13 1 14 92.86| v
102241050021 |PAULINALONI | H | H | H HIH|H|[H|M|[H|H|I|H|H|H|H]|F]|13 1 14 92.86| v
112241050022 [INNAYAHEKA | H | H | H HIH|H|H|M|H|H|H|H|H|H|H|F| 14 14 | 100.00| v
122241050026 | JEREMY SAMPI | H | H | H HIH|H|H|M|[H|H|H|H|H|H|H|F|14 14 | 100.00| v
13| 2241050028 | ASTRID DEQWI|H|H|H|H|H|H|H|M|[H|H|H H|H|H|H|F| 14 14 | 100.00| v
14|2241050029 [CARRYROSALI | H | H | H | H [ H HIH|M|H|H|H|[H|H|[H|H|F]| 14 14 | 100.00| v
15|2241050031 [AGISTABIANA | H | H | H | H HIH|H|M| I |H|H|H|H|[H|[H|F]|13 1 14 92.86| v
16|2241050033 [SHOHEHFAQI | H |H [H | H|H|H | H | M HIH|H|H|[H|[H|H|F| 14 14 | 100.00( v
172241050034 [NAADAFAJAR | H |H [H| H|H|H | H M|IH|H|H|H|H|H|H|F|14 14 | 100.00| v
18 (2241050036 [CHAMELIANR [ H | H |H [ H|H|H ]| H M H|S|I1T|H|H|H|H]|F]|12 1 1 14 85.71| v
19|2241050037 |SALSABILAHIN [ H |H |H| [ H|H|H ]| H M HIH|H|H|H|H|H|F|14 14 | 100.00| v
20|2241050042 [MUHAMMADL [ H [H [H [H [H [H [H (M| H|R| T R IR IR H]F] 13 1 14 | 92.8| v
212241050044 |[NURAZAELIYA | H [H | H|H|H|H|H|M]H H|{H|H|H|H|H|F| 14 14 | 100.00| v
22| 2241050045 [NABILARISKI ) | H [ H | H| H|H|H|H|M]H HIH|H|H|H|H|F| 14 14 | 100.00| v
23| 2241050046 |[SYAFIRANUR, | H [H|[H|H|H|H|H|M]|H H{H|H|H|H|H|F]| 14 14 | 100.00| v
Hlzs[23]232a 23|23 |23 222118232323 | 23
TOTAL A !
| 1 “
S 1 1
JAKARTA, 08 AGUSTUS 2023
KABAG. ADM. AKADEMIK DOSEN PENGAMPU MATA KULIAH KA. DEPARTEMEN PENGELOLAAN PERHOTELAN

(s

P
( YULI ASTUTI, SE, MM )

( FAIZA RACHIM, M.Par )

"?)7

( ROBIATUL ADAWIYAH, M.Par )

08-08-2023 14:45:40

Hal. 1 darf 1
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Sekolah Tinggi [Revisi

PARIWIS

FORMULIR

BERITA ACARA PERKULIAHAN

No. Dokumen $2.001.018.2011

Edisi 01

AT A [Bertaku Efektif |19 September 2011

TRISAKTI|Halaman 1dari4

TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GENAP

PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER

LAINZ:

Mata Kuliah : 18D2A028T - Pengolahan Kue dan Roti (T) Hari : SELASA
SKS HE | Jam : 13:00-17:00
Kelas T KA Ruang  : PTA2
Dosen : FAIZA RACHIM, M.Par NIDN : 0305019401
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
K SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOSEN KETUA | KA. | CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA KELAS | PRODI
1 memahami konsep dasar berbagai adonan kue dan JUMLAH MHS
roti eropa, kontinental dan tradisiona. \ngo lahay e Ch“ W\’ 212
[) I HADIR: 2%
Kty SAKIT: _=_ ¢ .
UIN: _ =
LAINZ: \
2 Pengetahuan peralatan dan kegunaannya serta \) l h JUMLAH MHS
bagaimana mengoprasionalkannya gl . _d/
90han Kae dyy ot o T3
PMS}W SAKIT: =
' UN: "
AN = \
3 Pengetahuan ilmu bahan dan klasifikas bahan bahan fJ-NéLAH %HS
seta fungsi bahan dalam adonan rotii ' 12
“ pwdﬂuh g o ok ) {
SAKIT: _~_
UIN: =
LANZ: = \
4 Pengetahuan ilmu bahan utama dan fungsi bahan JUMLAH MHS
dalam adonan rot ko TN
Y’et\gnluhun (e dun b | Twon: 23
SAKIT: _ -
UIN: =




Sekolah Tinggi|Revisi

Z

FORMULIR

[
l

BERITA ACARA PERKULIAHAN

[No. Dokumen §2.001.018.2011

Edisi 01

PARIWISATA [Berlaku Efektif {19 September 2011
TRISAKT I|Halaman 2dari 4

f=)
o
o
<=

TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GENAP

PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER

v

LAIN2:

Mata Kuliah : 18D2A028T - Pengolahan Kue dan Roti (T) Hari t SELASA
SKS o Jam ¢ 13:00 - 17:00
Kelas ka2 Ruang @ PTA2
Dosen + FAIZA RACHIM, M.Par NN : 0305019401
PERTEHUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
K SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOSEN KETUA | KA. | CATATAN KA, PRODI
MAHASISWA KELAS | PRODI
5 Pengetahuan ilmu bahan penambah rasa dan fungsi JUMLAH MHS
bahan dalam adonan roti W %
' HADIR: 22_
Pel‘%lahuh kuldﬂﬂ fuh SAKIT: _=_ :
UN: =
LAINZ: _~
6 Teon pengolahan roti dengan 15 tahap mulai dati JUMLAH MHS
pemilihan bahan , tahapan pengadukan , tahapam / 2y
fermentasi , dan ,metoda pengovenan . HADIR:
" ool toedon IR | sue éﬁ
UN:
LAINZ: = N
7 tida methoda pengadukan ada 3 1. pengadukan cara JUMLAH MHS
konfesional, cara biang dan cara imergensi /
1] HAD'R!__QQ
logtohoh Ve con By | s =
N _~
LAN: \
8 UJIAN TENGAH SEMESTER (UTS) JUMLAH MHS
21 é&
* HaDIR: 2%
?M(al\uh ot cla b ST _=_
N _~




BERITA ACARA PERKULIAHAN

. 7""'— FORMULIR
[

[No. Dokumen [$2.001,018.2011
(Edisi o
Sekolab Tinggi [Revisi
PARIWISATA Berlaku Efektif |19 September 2011

TRISAKTI[Halaman 3dari4
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GENAP
PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah : 18D2A028T - Pengolahan Kue dan Roti (T) Hari @ SELASA
SKS K| Jam t13:00 - 17:00
Kelas 1 KA Ruang @ PTA2
Dosen * FAIZA RACHIM, M.Par NDN  : 0305019401
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL |
K SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOSEN KETUA | KA. | CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA | KELAS | PRODI
9 ilmu pengetahuan sejarah cake dan klasifikasi cake, JUMLAH MHS
serta pengelompokan jens cake &2
‘ HADIR:
Vencuaban o cr R mr% ,
LAN2 7 f\
10 |pengetahuan peralata prodak cake dan bahan -bahan JU)&LAH rIAHS
o/
. HADIR: [ _
bt K don bob | sur. 1 { &\é‘
N =
wne: | ,
11 teknik pembuatan cake dengan berbagai methoda JUMLAH@HS
pembuatan cake 1. metoda Sponge methode 2. p __l/_l%_
methoda mereng method, creaming methode, g HADIR:
blending method, singgle stage mefhode m}“ (U]AQH tUE dﬂf\ D.Uh SAKIT: I 4( O%
N~
LAINZ: \
12 [Pengertian Pastry secara luas dan secara pendek. JUMLAH MHS
Klasifikasi pastry 7 IE
| HADIR:
Pﬂ\gﬁla‘/\ﬂh kW (hl\ W‘ SAT: _=_ a W
N~
LAINZ: =




—

FORMULIR

BERITA ACARA PERKULIAHAN

i~

—
[No. Dokumen $2.001.018.2011
|Edisi 01

Sekolah Tinggi [Revis

PARIWISATA [Berlaku Efektif |19 September 2011
TRISAKTI[Halaman 4dari 4

Q Care

TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GENAP

PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER

AN

Mata Kuliah : 18D2A028T - Pengolahan Kue dan Roti (T) Hari : SELASA
SKS H | Jam :13:00-17:00
Kelas T KAz Ruang @ PTA2
Dosen : FAIZA RACHIM, M.Par NIDN + 0305019401
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
KE SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOSEN KETUA | KA. | CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA KELAS | PRODI
13 pengetahuan metoda pembuatan puff pastry dan JUMLAH MHS
peristilahan yang ada pada pembuatan puff pastry B0 % \
’ HADIR: 2%
Pemg)oiam“ e don %) SAKIT: _~_ y
WIN: =
LAIN2: __ -
14 pengetahuan metoda pembuatan choux dan JUMLAH MHS )
peristilahan yang ada pada pembuatan Choux 1S
b v HADIR: 23
vblon fodon fob [ s
UN: _ =
LAN2: 2 .
15 pengetahuan metoda pembuatan pia dan JUMLAH MHS
peristlzhan yang ada pada pembuatan pia 21H_
| HaoR: 23
Q@\@O\a{'\ﬂh k% ﬁ)‘\ m SAKIT: _=__
UIN: =
LAIN2: = _ o
16 UJIAN AKHIR SEMESTER (UAS) fMZ.U\H g’ms
1h /
¢ HADIR:
Veuquluhan ke don [toh wm'oi“ 4» ( %
1]




