NILAI SEMESTER MAHASISWA

INSTITUT
PARIWISATA
TRISAKTI
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GENAP 1 PROGRAM STUDI: | STr / HTL / REG
MATA KULIAH: | 18D2A028T - Pengolahan Kue dan Roti (T) [ sKs:|1 ‘ RUANG: | PTA2
DOSEN: | FAIZA RACHIM, M.Par ! KELAS:!KM i HARI/JAM:ISELMA/OB:OO-IZ:OO
ST T
NO| NIM | NAMA LENGKAP = N':’;'S — Tg;_'ﬁ ;‘&h"‘,'( BOBOT C"N‘,',‘ Wi :
1(2241050001 | MUHAMMAD ADIYA MARENDA 80.00| 88.00 90.00| 87.40| A 4.00
2| 2241050002 | EKO MAULANA 80.00( 88.00( 80.00| 82.40| A 4.00
3{2241050006 | REVALDY AIMMANN JUNNIO 80.00( 85.00| 90.00| 86.50| A 4.00
4|2241050009 | NATASYA NABILA 80.00( 88.00| 75.00 79.90| A- 3.70
5|2241050011 | RANI ERLINA 80.00( 88.00| 80.00 82.40| A 4.00
6]2241050012 [ ANGGITA NUR ANISA 80.00( 88.00| 90.00 87.40| A 4.00
72241050013 | FADEL ISTRABADI 80.00( 88.00| 80.00 82.40| A 4.00
82241050017 | DIAL VALLERY IMMANUELA MAATIT, [ 80.00| 88.00[ 85.00] &4.90] A 4.00
9| 2241050019 | ANDIKA YUDA PASHA 80.00| 88.00( 75.00| 79.90| A- 3.70
10| 2241050023 | SALSABILA NURCAHYA 80.00| 85.00( 80.00 81.50| A 4.00
112241050024 | WIDYA OHOIWUTUN 80.00| 88.00| 80.00| 82.40( A 4.00
122241050025 | ANDREW IMANUEL BATEE 80.00| 88.00| 90.00( 87.40 A 4.00
132241050027 | PITRIA DESWITA 80.00| 88.00| 90.00| 87.40( A 4,00
14]2241050030 | RAMLI 80.00| 88.00| 90.00 87.40 A 4.00
15[ 2241050032 | ADILA YOVANDA FRIZKY 80.00( 88.00| 75.00( 79.90| A- 3.70
162241050035 | AMELIA NUR FADILAH 80.00( 88.00| 90.00| 87.40| A 4.00
17| 2241050038 | MUHAMMAD FAZRI ARDIANSYAH 80.00| 88.00| 75.00( 79.90| A- 3.70
18 [ 2241050039 | NAILA HABIBAH 80.00| 88.00| 85.00| 84.90| A 4.00
192241050040 | FRISCA NABILA 80.00( 88.00| 90.00( 87.40] A 4.00
20 | 2241050041 | ALFINA RIANDINI 80.00( 88.00| 90.00| 87.40| A 4.00
212241050043 | RAENAWATI 80.00| 88.00| 90.00( 87.40| A 4,00
22 | 2241050047 | SALMAN AL PARISI 80.00| 88.00( 85.00| 84.90| A 4.00
23| 2241050048 | SULTAN MUAMMAR JUANA 80.00| 88.00| 85.00| 84.90 A 4.00

JUMLAH NILAI: A = 65, A- = 4

KETERANGAN: UT = TDK IKUT UTS, UA = TDK IKUT UAS, RN = RAPAT NILAI JAKARTA, 08 AGUSTUS 2023
DOS

( FAIZA RACHIM, M.Par )

08-08-2023 14:49:08 Hal. 1 dari 1
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( ROBIATUL ADAWIYAH, M.Pa



Sekolah Tinggi [Revisi

FORMULIR

BERITA ACARA PERKULIAHAN

No. Dokumen $2.001,018.2011

8T su%...

Edisi 01

PARIWISATA [Berlaku Efekti |19 September 2011
TRISAKT I{Halaman 1daridq

TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GENAP

PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER

Mata Kuliah : 18D2A028T - Pengolahan Kue dan Roti (T) Hari : SELASA
SKS H Jam : 08:00 - 12:00
Kelas 1 KAt Ruang @ PTA2
Dosen : FAIZA RACHIM, M.Par NIDN : 0305019401
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
KE SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOSEN KETUA | KA. [ CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA KELAS | PRODI
1 memahami konsep dasar berbagai adonan kue dan JUMLAH MHS
roti eropa, kontinental dan tradisiona. _Z /ﬂ
. HADIR:
Rovgglaon e dn Bf T #«
UIN: _—_
LAINZ: s
2 Pengetahuan peralatan dan kegunaannya serta JUMLAH MHS
bagaimana mengoprasionalkannya 1.2-
HADIR: 2%
vﬂ“))o(akﬂh Fe dlay Rof | s 4, #‘_\ (/ﬁ\
UIN: _~7_
LAIN2: =
3 Pengetahuan ilmu bahan dan klasifikas bahan bahan JUMLAH MHS
seta fungsi bahan dalam adonan rotii = T
HADIR: #2_
ngalahat\ e don foty | swm = /ﬁu
WIN: =
LAN2: ~
4 Pengetahuan ilmu bahan utama dan fungsi bahan JUMLAH MHS
dalam adonan rotii _7‘ / 5_
P « | HAOR: 8%
blobon e don Py | swon.
UIN: "

LAIN2: _~




FORMULIR
BERITA ACARA PERKULIAHAN
' No. Dokumen §2,001,018.2011
Edisi 01
Sekolah Tingpi |Revisi
PARIWISATA [Berlaku Efektif 19 September 2011
TRISAKT I|Halaman 2dan4
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GENAP
PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah @ 18D2A028T - Pengolahan Kue dan Roti (T) Hari : SELASA
SKS HE | Jam : 08:00- 12:00
Kelas KAt Ruang  : PTA2
Dosen : FAIZARACHIM, M.Par NIDN : 0305019401
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
KE SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOSEN KETUA | KA. | CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA KELAS | PRODI
5 Pengetahuan ilmu bahan penambah rasa dan fungsi JUMLAH MHS
bahan dalam adonan rotii Rk
? HADIR: 23
plobon g oo oA | = | 4 |
LAIN2Z: _~
6 Teon pengolahan roti dengan 15 tahap mulai dati JUMLAH MHS
pemilihan bahan , tahapan pengadukan , tahapam _9/_3_
fermentasi , dan ,metoda pengovenan . HADIR: 2%
&hgo b Ve A D | S = %L ,#, %
UIN: _=_
LAIN2Z: =
7 tida methoda pengadukan ada 3 1. pengadukan cara JUMLAH MHS
Konfesional, cara biang dan cara imergensi YR
k“ﬁ Ch (m HADR: &%
Rrgolghan e Con KO0 | ur. =
WUIN: =
LAIN2: _~
8 UJIAN TENGAH SEMESTER (UTS) JU;U&H MHS
A2
‘ HADIR: ﬁ
Vorcyotabon foe oy Doy | o= 4 fk Vb\
UN: 2
LAINZ: _-__




Sekolah Tinggi [Revisi

FORMULIR

BERITA ACARA PERKULIAHAN

No. Dokumen $2.001.018.2011

Edisi 01

PARIWISATA [Bertaku Efektit |19 September 2011
TRISAKT I{Halaman 3dari 4

TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GENAP

PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER

Mata Kuliah : 18D2A028T - Pengolahan Kue dan Roti (T) Hari 1 SELASA
SKS H | Jam : 08:00- 12:00
Kelas + KAt Ruang  : PTA2
Dosen : FAIZA RACHIM, M.Par NIDN : 0305019401
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
KE SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOSEN KETUA | KA. | CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA KELAS | PRODI
9 ilmu pengetahuan sejarah cake dan klasifikasi cake, JUaLAH _}giS-
serta pengelompokan jenis cake N | %/
. HADIR: 23
Vango\um e o | sur. : jﬁ
MINS =,
LAIN2Z: _~
10 pengetahuan peralata prodak cake dan bahan -bahan JUMLAH MHS
YL
{ HADIR: B2
quulmlm\ \(te dn fob s _L_ 4 #v Q?\
LAIN2: _ =
1 teknik pembuatan cake dengan berbagai methoda Juﬁ,m }g«s
pembuatan cake 1. metoda Sponge methode 2. -zl 7
methoda mereng method, creaming methode, b‘ du no‘h' HADIR: 29
blending method,single tage methode Penc)olq\,\un L ST~
UN: _~
LAINZ: _ 7
12 Pengertian Pastry secara luas dan secara pendek. JUMLAH MHS
Klasifikasi pastry 213
\ HADIR: 83 j
fongonhan Voo dun T | s ="
UIN: =
LAINZ: =




FORMULIR
BERITA ACARA PERKULIAHAN 51l 'V‘m
b No. Dokumen $2,001,018.2011
Edisi 01
Sekolah Tinggi [Revisi Q Care
PARIWISATA [BertakuEfektif |19 September 2011
TRISAKT I Halaman 4darid4
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GENAP
PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah : 180D2A028T - Pengolahan Kue dan Roti (T) Hari : SELASA
SKS H | Jam : 08:00 - 12:00
Kelas 1 Kat Ruang  : PTA2
Dosen : FAIZA RACHIM, M.Par NIDN : 0305019401
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
KE SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOSEN KETUA | KA. CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA KELAS | PRODI
13 pengetahuan metoda pembuatan puff pastry dan JU&ALAH MHS
peristilahan yang ada pada pembuatan puff pastry 2 _2
. HADIR: 22 _
Pﬂ\mlﬁmn e dan roh | sur:_— #‘ \j\
N =
LAIN2: =
14 pengetahuan metoda pembuatan choux dan JUMLAH MHS
peristilahan yang ada pada pembuatan Choux _A1 >
. HADIR: 82
Pengomoh e dan [lob SAT: = % l[,, j}
UIN: _—=_
LAIN2:
15 pengetahuan metoda pembuatan pia dan JUMLAH MHS
peristilahan yang ada pada pembuatan pia 1.2
P l l'l g HADIR: E
engolaan e o ob | swr: =
UIN: =
LAIN2: _-
16 UJIAN AKHIR SEMESTER (UAS) JUMLAH MHS
' .
( | HADIR: =2
P@‘Qﬂlab\un e o oy | swr = {A # VAP
UIN: _=

LAINZ: =




YAYASAN TRISAKTI
INSTITUT PARIWISATA TRISAKTI

JL IKPN-8intaro Tansh Kusir, Jakarta 12330

Tolp. (021) 737773841, Fax. (021) 73887763, 73692286 Email : info@iptrisakti.ac.id, Website : hitp:/iwww.iptrisakti.ac.id

Mengingat

Ketiga

KEPUTUSAN
REKTOR INSTITUT PARIWISATA TRISAKTI
NO. 07-02/IPT/KK/D4/DHB/HTL/1IV2023
TENTANG
PENUNJUKAN DOSEN TETAP
DALAM PENGAJARAN SEMESTER GENAP TA. 2022/2023

REKTOR INSTITUT PARIWISATA TRISAKT!

Bahwa untuk kel proses belajar mengajor di Institut Pariwisata Trisakti pada TA.
2 2022/2023, perlu segera menunjuk Dosen Tetap yang namanya tercantum dalam DIKTUM
Pertama Keputusan ini.
b Bahwa sehubungan dengan hal tersebut distas, perlu segera menerbitkan Surat Keputusan
Rektor Institut Pariwisata Trisakti.

1 Peraturan Pemerintah Republik indonesia Nomor 12 Tahun 2012 tentang Pendidikan Tinggi;
znmuammtmmurmm4mw
Pendidikan Tinggi dan Pengelolaan Perguruan Tinggi;

3 Permendikbud No. 3 tahun 2020 tentang Standar Nasional Pendidikan Tingg!;

4 Peraturan Pemerintah Republik Indonesia Nomor 57 tahun 2021 tentang Standar Pendidikan
S Statuta Institut Pariwisata Trisakti Nomor: B/45/YTS/V/2023 Tanggal 19 Mei 2023;

6

P Kepega y Trisakt! No. 0041 /7YT-I/SK/IX/2021.
Keputusan Menteri Pendidian, Kebud: Riset dan Teknologl Nomor 272/E/0/2023, tanggal

1 15 Maret 2023, tentang Izin Perubahan B Jk Sekolsh Tinggl Pariwisata Trisakti Jadi
Institut Pariwisata Trisakti.

 Swurat dari Ketwa Yayasan Trisskti No. B/30/YTS/IV/2023 tanggal 11 April 2023 tentang
Penetapan Reldor Institut Parfwisata Trisakti.

MEMUTUSKAN;

KEPUTUSAN REKTOR INSTITUT PARIWISATA TRISAKTI TENTANG PENUNJUKAN DOSEN TETAP
DALAM PENGAJARAN SEMESTER GENAP TA. 2022/2023

Menun juk Ssudara/i. Faiza Rachim, SST., M.Par

NIDN/ NUPN : 0305019401

Sebagal Dosen Tetap dalam matakadish :

1802A028T - Pengolahan Kue dan Roti ntsmzlula‘:
1802A028P - Pengolahan Kue dan Roti 2 sks (P) 2 kelas
21D2A101P - PKL Persiapan 0,2 sks (P) 1 kelas
21D2A102P - PKL Proses 0,8 sks (P) 1 kelas
21DZA103P - PKL Pelaporan 0,6 sks (P) 1 kelas

e  21D2A104P - PKL Evaluasi 0,4 sks (P) 1 kelas ./

Pada Institut Pariwisata Trisakti Departemen D4 Pengelolaan Perhotelan untuk S Genap
TA. 2022/2023.

Dalam melaksanakan tugas sehari-hari, yang bersangiutan bertanggung jawab kepada Kadep
Perhotelan sesuai dengan matakuliah yang diampunya.

Surat Keputusan inl berlaku sejak tangsal ditetap pal gan akhir S Genap TA.
2022/2023.

Ditetapkan di  : Jakarta
Pada tanggal 1 17 Maret 2023

WSATA TRISAKTI
4

-
7
—>~



