KEHADIRAN MAHASISWA

STP
TRISAKTI
PROGRAM STUDI: STr / HTL / REG KEHADIRAN DOSEN: 14 TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GASAL
MATA KULIAH: 18D2A045T - Operasional Pelayanan Makanan dan Minuman (M) SKS: 1 RUANG: RESA
DOSEN: MICHAEL KHRISNA ADITYA, M. Par KELAS: D2 HARI / JAM: KAMIS / 08:00 - 12:00
NO NIM NAMA LENGKA i - AT U | S | TTL | % HDR o
112|3|4 |5 (6|7 |8|9]|10]|11]|12([13|14]|15]| 16 UAS

1|2241010131 | JESSICACARM ([ H | H [H |H |H|[H|H |M|H |1 |H|H|[H|H|IH]|FE] 13 1 14 92.86| v
2|2241010140 |SYAHRULSALM [ H [H {H[H |H|[H|[H |[M|[H|H|[H|[H|H|H|H]|F] 14 14 | 100.00( +
3|2241010141 |{NAYLAAISHA| | H |H |[H|H|H|H|H |M|H|H|H|H|[H]|H|H]F] 14 14 | 100.00| »
42241010146 (VIKRIALBERT |H ([H | H|H | A|H|H|M|H| 1 |H]H|HIH H|F |12 1 1 14 85.71| v
5/2241010147 [MUHAMMED Al | H [H |[H [H|H|H|H|M|H]|S|S|H|[H|H]H F |12 2 14 85.71| v
62241010148 |CAROLINEHEL | H |H |H |H [H|[H |H|M|H|H|H|H|HIH|H]|F] 14 14 | 100.00| v
72241010149 |[MEIKETAYJIA| H |H |H|H | H|H|H|M|H|H|HIH|H]|H]|H]FT 14 14 | 100.00| +
82241010152 | ALESSANDRO" |H |H|{H |H | H|H|H|M|H|H|H|H|H|H|H|F]| 14 14 | 100.00|

Hi8g |8 |8 |8 |7 |8]|¢8 8|(5|7|8|8|8)8

TOTAL A :
I 2
S 111
JAKARTA, 08 FEBRUARI 2023
KABAG. ADM. AKADEMIK DOSEN PEN U MATA KULIAH KA, DEPARTEMEN PENGELOLAAN PERHOTELAN
""l ' -~
, A J :
(Yuu is'T‘ljﬁ, SE, MM ) ( MICHAEL KHRISNA ADITYA, M. Par ) ( Dr. LINDA DESAFITRI RATU BILQIS )

08-02-2023 10:17:13
Hal. 1 dari 1




Q KARTU HASIL STUDI SEMENTARA MAHASISWA

S TP
TRISAKTI
PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GASAL
MATA KULIAH: 18D2A045T - Operasional Pelayanan Makanan dan Minuman (T) SKS: 1 RUANG: RESA

DOSEN: MICHAEL KHRISNA ADITYA, M. Par

KELAS: D2 HARI / JAM: KAMIS / 08:00 - 12:00

NO| NIM |NAMALENGKAP — Nlt':'s — JoraL| awuk | B0BOT il i
1]2241010131 | JESSICA CARMELIA 100.00| 98.00| 87.00 92.90 A 4.00
22241010140 | SYAHRUL SALMAN PIDO 60.00| 88.00( 87.00 81.90 A 4.00
3 (2241010141 | NAYLA AISHA FADHLIE 88.00| 94.00| 90.00 90.80 A 4.00
42241010146 | VIKRI ALBERT 63.00| 82.00( 86.00 80.20 A 4.00
5(2241010147 | MUHAMMED AL FATIH 70.00| 82.00( 70.00 73.60 B+ 3.30
62241010148 | CAROLINE HELENA 100.00| 94.00| 87.00 91.70 A 4.00
7[ 2241010149 | MEIKE TAY JIA XIANG 97.00| 92.00] 87.00] 90.50] A | 400
8|2241010152 | ALESSANDRO TRENATA 80.00{ 92.00( 85.00 86.10 A 4.00

JUMLAH NILAI: A=7, B+ =1

JAKARTA, 08 FEBRUARI 2023
SE|

( MICHAEL KHRISNA ADITYA, M. Par )

08-02-2023 10:21:12
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FORMULIR
BERITA ACARA PERKULIAHAN A
No. Dokumen 52.001.018.2011 V/
Edisi 01 ‘—.L#;,p“
Sekolah Tinggi |Revisi Cois
PARIWISATA | Berlaku Efektif 19 September 2011
TRISAKT I|{Halaman 1 dari 4
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GASAL
PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah 18D2A045T - Operasional Pelayanan Makanan dan Minuman (T) Hari KAMIS
SKS | Jam 08:00 - 12:00
Kelas : D2 Ruang RESA
Dosen 894 - MICHAEL KHRISNA ADITYA, M. Par NIDN 0324106106
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
KE SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOSEN KETUA KA. CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA KELAS | PRODI
1 Peraturan praktek operasional pelayanan makanan JUMLAH MHS
dan minuman, Waiter Friends _R\llﬁ QN;‘ %U[GHOH /o
~ Whiter Frionds i Wy
= {’embagmn \CQ(OMPOIC UIN: =
—tuqog LAN2Z: _—
2 Prosedur tata cara membersihkan peralatan, cara - i . JUMLAH MHS
membawa dan memegang peralatan = How ‘[j(} PO ll;LMjr L\mal )lﬂj ! Cﬂﬂ"ﬂig _8§ _8_ U‘VX
HADIR: [
=dunis feralatan SAKIT: =
IJIN: _ —
LAINZ2: _—
3 Prosedur cara memasang dan mengganti taplak JUMLAH MHS
meja, Tata Cara menata meja pelayanan s Progedu r éqL le QQ‘G U / l‘k[y
P HADIR: _8__ ‘
~prosecur memasany tsplac g | S = fw
JIN: _ —
LAINZ2: _=— /
4 Jenis meja prasmanan, Prosedur tata cara penataan ﬁM—LAH MHS \M\
meja prasmanan ~ POQQ& vl Feﬂa(—qa” ?WSMM\QV, / _8_ \(
HADIR:
- % NI ( 0 SAKIT: _— f(i; 34
Qﬁ: K FQ @Cma Prq%ﬂa” JIN: __ —

LAIN2: _ ~




FORMULIR
- BERITA ACARA PERKULIAHAN
No. Dokumen 52.001.018.2011 "ﬁ/‘"""ﬁ' i
Edisi 01 2
Sekolah Tinggi |Revisi
PARIWISA E!lhl Berlaku Efektif 19 September 2011 Q Care
TRIS A KT I|Halaman 2 dari 4
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GASAL
PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah : 18D2A045T - Operasional Pelayanan Makanan dan Minuman (T) Hari ;. KAMIS
SKS : 1 Jam : 08:00 - 12:00
Kelas : D2 Ruang : RESA
Dosen 1 894 - MICHAEL KHRISNA ADITYA, M. Par NIDN : 0324106106
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
KE SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOSEN KETUA KA. CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA KELAS | PRODI
5 Langkah - langkah pelayanan, Jenis menu, Cara JUMLAH MHS
menyesuaikan peralatan makan, Cara menyajikan "’Trosedu r ?qu nan &+
dan mengangkat peralatan — MU\CQW\R h’\U\V HADIR: _?_ \I\Ir
- adjustin i
~ Serving QN{ Q[Qﬂf‘ U LAIN2: _ |
6 Hal - hal yang perlu diperhatikan pada saat makan JUMLAH MHS
pagi, Menu yang disajikan, Urutan pelayanan makan | BTQG\L{QS% q)l"o {:Qdu < 8y E.‘St
agi 2 HADIR:
i ~ Breakfast Service Sequence SAKIT: —
JIN: _ —
LAINZ: _—
7 Hal - hal yang perlu diperhatikan pada saat makan L L JUMLAH MHS
siang, Menu yang disajikan, Urutan pelayanan makan | ~ LUNC r DCQdUF f 8y
siang . HADIR: :8:
— LUlqoL M @EB@QQ{U&MCE’ SAKIT: _—
UIN: _ —
LAINZ: _—
8 UJIAN TENGAH SEMESTER (UTS) JUMLAH MHS
7 S S
U HADIR: ____ \V\‘
( S SAKIT:
UIN:
LAINZ: _




FORMULIR
BERITA ACARA PERKULIAHAN
No. Dokumen $2.001.018.2011
Edisi 01
Scknlah Tlngu Revisi
R ‘| Berlaku Efektif 19 September 2011
T R I S ;\ K T 1 |Halaman 3 dari 4
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GASAL
PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah 18D2A045T - Operasional Pelayanan Makanan dan Minuman (T) Hari KAMIS
SKS : 9 Jam 08:00 - 12:00
Kelas : D2 Ruang RESA
Dosen 894 - MICHAEL KHRISNA ADITYA, M. Par NIDN 0324106106
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
KE SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOSEN KETUA KA, CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA KELAS | PRODI
9 Hal - hal yang perlu diperhatikan pada saat makan JUMLAH MHS
malam, Menu yang disajikan, Urutan pelayanan “rD[ nnee P{‘OCQ(}QW‘Q _8_ . J
makan malam HADIR: g
~Diner Sorvtee Sauence SAT:
LAIN2: _—
10 Jenis minuman non alkohol dan alkohol, Fungsi . : . JUMLAH MHS
minuman C— K[ﬂ‘;({(l‘qw W!HUMﬂh -, \ )
_ R HADIR: _% 75
- FUV\jS{ Minviman SAKIT: _| |
UIN: _Z
LAIN2: _—
11 Prosedur operasional bar, Macam - macam peralatan B & ] JUMLAH Iﬁ-(S
bar, prosedur pelayanan di bar — OGr qV«fqgiona R \‘\
x HADIR: _¥ [T
~ [Bar U{:@“S"F SAKIT: _|
\ UIN: __—
— Bar Cervice L
12 Jenis teknik meracik minuman, Bahan dasar meracik ) JI#{LAH MHS
minuman - M\ﬁ{ U\j DNNC “Y
HADIR: _ﬂ_
~ V\ingi 3 SAKIT: _—
wing Drin =
Mixing Prinee Buverages AT
\

LAIN2: _—




FORMULIR
BERITA ACARA PERKULIAHAN
No. Dokumen 52.001.018.2011
Edisi 01
Sekolah Tinggi [Revisi
PARIWISATA |Berlaku Efektif 19 September 2011
TRIS A KT I|Halaman 4 dari 4
TAHUN AKADEMIK: 2022/2023 - GASAL
PROGRAM STUDI: STr / PENGELOLAAN PERHOTELAN / REGULER
Mata Kuliah 18D2A045T - Operasional Pelayanan Makanan dan Minuman (T) Hari KAMIS
SKS | Jam 08:00 - 12:00
Kelas v D2 Ruang RESA
Dosen 894 - MICHAEL KHRISNA ADITYA, M. Par NIDN 1 0324106106
PERTEMUAN KETERANGAN | TANDA TANGAN / TANGGAL
KE SAP MATERI YANG DIBERIKAN KHUSUS DOSEN KETUA KA. CATATAN KA. PRODI
MAHASISWA KELAS PRODI
13 Peralatan layanan makanan dan minuman, Prosedur JUMLAH MHS
order taker, Prosedur mengantarkan pesanan —-?\00 [y %I‘V[‘CQ ?f Ocedu[‘( & /8 \/\/(
HADIR: _
—Orcler Tater SAKIT: _—
\ IJIN: _ —
_ROOM gU‘V(CQ CQ%UE“QQ LAINZ: _—
14 Jenis minuman anggur, Teknik penyajian, Tahapan ) JUMLAH MHS
penyajian minuman anggur — Wine thow \ed e _g‘ /
N HADIR:
~Wine Seryice e ST o NY
1JIN: i
LAIN2: _—
15 Prosedur pembuatan espresso, Jenis minuman JUMLAH !@‘IS
berbasis espresso _ C@HQQ FMOWIQd jc _fq /8 :
. . HADIR: _f \E\[‘{
- Macam™ Mihvman rofr SAKIT:
IJIN: _ —
LAINZ: _—
16 UJIAN AKHIR SEMESTER (UAS) JUMLAH MHS
/
H HADIR: \[
U S SAKIT:
IJIN:
LAINZ2:
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